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Organisation de la journée

£ >> Horaires et pauses

- 09HO0O0 / 12H30
- DEJEUNER
- 14HO00 / 16H30

« >> Contraintes des
participants ?



Vos Interlocuteurs

PrésentationR QL b ¢ @twdu poke régional de compétences
surlarestaurationcollectivebio, localeet I'alimentationde qualité

Les ressources du podle : presentation des dispositifs
RQI OO02 Y L) fHelbchdBty R @S Y 3| A& ¥dBeftivite
localeset du label« Territoire BioEngagé»

Présentationdu réseau3AR
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Engagés au service des acteurs de la Bio
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Engagés au service des acteurs de la Bio
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INTERBIO EN QUELQUES CHIFFRES

290 13 3SITES

ORGANISATIONS COLLABORATEURS REPARTIS SUR
ET OPERATEURS SALARIES LA REGION
MEMBRES NOUVELLE-AQUITAINE
Chiffres de janvier 2022
Pour la filiere BIO en Nouvelle-Aquitaine
Fédérer Représenter Contribuer au Assurer la Soutenir
| 6ensembl e lesintéréts développement promotion des ' 6i ntroduct i
des acteurs de des adhérents de la filiere BIO produits BIO produits BIO
la filiere et de la filiere régionale régionaux en restauration

collective

A A ‘d‘ interbionouvelleaquitaine.com
.@ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE | )




INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine

NOS MOYENS DOACTI ON

Structurer {2dzZi SYANJ f QA y (i N2 RdzO u‘A\éyg Assurer la promotion
et développeta filiére de produits BIO "Bio°  des produits BIO
BIO régionale en restauration collective SUDQUEST  régionaux
>> Animer des commissions >> Accompagner les >> Organiser des collectifs
filieres établissements de restauration sur les salons professionnels
collective : audits de sites / et grand public BIO
>> Accompagner des projets formations / aide au sourcage /
déentreprises i ndi vindaliried dss calts etc. >> Organiser des rencontres
collectifs : sourcing / recherche acheteurs et des forums
de subventions / réglementation >> Accompagner lafiliere bio au filieres
/ process etc. marché de la restauration
collective : formation / conseil >> Réaliser un guide des
>> Former les entreprises bio minute etc. entreprises bio de Nouvelle-
Aquitaine
>> Animer le Club des >> Promouvoir | 6offre bio
financeurs régionale : organisation des
« rencontres professionnelles de la

INTERBIO restauration collective » et
Nouv ine . . Sy,
e —— participation aux salons dédiés

LE CLUB DES FINANCEURS

R i oéz ~ ﬁ interbionouvelleaquitaine.com
.‘ . 5 “\j ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE  R2ed
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EN 2020, NOTRE ACTION POUR LA

SO uten i r RESTAURATION COLLECTIVE C’EST :
f QAVGNR Rz | 3 R

CONSEILS MINUTE
AUPRES RESTAURATION

p rOd u itS B I @ n D'ETABLISSEMENTS ACCOMPAGNES
restauration :

TERRITOIRES

collective

‘ SSI)I:ITIDHINTEHPROFESSIONHELLBIDR GIONALE



INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine

[ 2dz0SYANI f QAY (NP

BIO en restauration collective

Restauration
scolaire

Restauration

doentreprj s kESe ¢
administrative PRINCIPAUX
ACTEURS DE
LA
Restauration RESTAURATION
hospitaliére et COLLECTIVE
médico-sociale
Sociétés de
restauration
collective

1. Nos accompagnements

A

A
A

Les chartes
do®t abl i

ssement ,

d 6aecormgpagmeamerd global
audi ts de

Les conseils minutes adaptés a chaque situation

Loaccompagnement :dudes glabalas det C
la restauration, journées collectives etc.

Des formations : Egalim, marchés publics, techniques

culinaires etc.

Ao | 4. ok Qég ~ interbionouvelleaquitaine.com
dJ % C @ J ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE @ s
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Nouvelle-Aquitaine

[ 2dz0SYANI f QAY (NP

BIO en restauration collective

Coopératives
agricoles

Transformateurs

Distributeurs

LES
PRINCIPAUX
ACTEURS DE
LA
RESTAURATION
COLLECTIVE

2. Accompagner la filiere bio au marché de la
restauration collective

A Animation de la commission « restauration
collective » pour permettre les échanges et la mise en
place de projets collectifs

A Accompagnement individuels et collectifs des
entreprises

A Or gani séénenoents filires

Ao | 4. ok Qég ~ interbionouvelleaquitaine.com
dJ % C @ J ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE @ s
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Nouvelle-Aquitaine

[ 2dz0SYANI f QAY (NP

BIO en restauration collective

3. Promouvoir les produits bio régionaux

A Organisation des Rencontres professionnelles de la
restauration collective bio et locale : salon de
fournisseurs, conférences, démonstrations culinaires

A Travail en lien avec les institutions et partenaires

pour | a mise en pl acéd Portailout
de la restauration collective

Ao | 4. ok Qég ~ interbionouvelleaquitaine.com
dJ % C @ J ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE @ s
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Nouvelle-Aquitaine RESTAURATION
COLLECTIVE

en Nouvelle-Aquitaine
BIO,LOCALE & DE QUALIT!

[ 2dz0SYANI f QAY (NP

BIO en restauration collective

& nd / 22NR2YYSN £ QF OGA2Yy NB
Rclg{tlé%‘\ﬁleg A Nous sommes membre du Péle Régional de
en Nouvelle-Aguitaine Compeétences et signataire de la feuille de route
s - . .
Etat/Région pour une alimentation durable et locale en
Fa  EA ﬂl’ Nouvelle-Aquitaine
““““““ le- ﬁgb‘\\lsfgl-ggwmme . . . ~ .
Novee, A Coordination du pl armenfavéuadut i
développement des produits bio en restauration
Les partenaires : collective ET anime le portail régional de la

restauration collective bio, locale et de qualité.

CREPAQ - -
odes i ok Qée A interbionouvelleaquitaine.com



https://www.restaurationcollectivena.fr/
https://www.restaurationcollectivena.fr/

Q
INTERBIO ‘@

Nouvelle-Aquitaine RESTAURATION
COLLECTIVE

en Nouvelle-Aquitaine

BIO,LOCALE & DE QUALIT

Le POle Régional de Compétences

4. Les missions

A Construire et animer un réseau d'acteurs régionaux ;

Y& rwn S AA | jets de dével t d
(PR PREFETE arc ccompagner les projets de developpement de
Noiivette-  oPVEHLFAQUITAINE gl | 6appr ovi ®npooduitsebindocaux et de qualité ;
Aquitaine g

A Structurer les filiéres régionales ;

A Capitaliser, valoriser et diffuser les connaissances dans

Les partenaires : le secteur de la restauration collective ;

A Faciliter la mise en T u v rdes politiques publiques en
lienavec| 6 al i meéeas toarteursodiordre.

PR CREBAQ
129 Achats Publics Responsables =
o Clopine do Noas o

Fabnay

Ao | 4 ok Qée = interbionouvelleaquitaine.com
. g ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE @ s


https://www.restaurationcollectivena.fr/

INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine

Valoriser la démarche avec le label
TERRITOIRE BIO ENGAGE

Celabelrecompense
les collectivités et
établissementayantatteint :

Label pour les établissements de
ivi 0
olectiates ot/ A Plusde 15%de leur surface
la surf i L restaurants administratirs 1 1
resstuau?;‘;sngﬁlljlteciive- cuisine centrale etc. angCOIeen b|0
v A Plusde 22%de produits bio

introduits dansleur repas

Pour la restauration collective :

® 1 0

Niveau . ‘ I
Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3
de base

Entre 22 et 25 % Entre 25et35% Entre 35 et 60 % +de 60 %

Ao | 4 ok Qée = interbionouvelleaquitaine.com
. g ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE @ s




{25 Achats Publics. Responsobles

Présentation du réseau 3 AR

Association des Achats Publics
Responsables en Nouvelle -Aquitaine

Sm] ASSOCIATION AQuiTaine ades
Achats Publics Responsables




3AR
Association des achats publics responsables en Nouvadeitaine

UN RESEAU REGIONAL

Accompagner .
la montée Susciter
en compétence l'intérét
Valoriser Favoriser les
et partager échanges et

les expériences rencontres
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A Desformationspour les agents et une sensibilisation pour
les élus

A Desjournées régionalest desgroupes de travail
thématiques

A 5538 6SoAYLANS
RSO2yauNdzOu A 2
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w Un« conseil minute » guidage parmi les outils et ressources m
mobilisables

w Desaccompagnementsautour de thématiques et segments
RQlI OKI & >3A08 OA FTAIljdzSa

w Deslettres électroniqueR QA Y T2 NX site A 2y S
Internet

W[ Q2NBI yAal GA2Y R®urhsBeyir® 2 y (i




Les outils et guides 3AR

« Déja en ligne :
A Les outils ©conomie circulaire & batiment
A La boite a outils rettoyage en créche
A Le guide «ecocréche2 »
A La fiche acheteurs Gel Hydadcoolique
A Le centre de ressources/eirie durable»
A Le centre de ressourcesSPASER

« a paraitre prochainement :
A LeclausierEGALIM
A La boite a outils jeux & jouets»

A[ Q2 d=s adbligatibns réglementaires appliquées aux acheteu
publics» (septembre 2022 !)



«t Z00Om sur une action pharde «guichet vert»

v | EX

MINISTERE

DE LA TRANSITION
ECOLOGIQUE

ET DE LA COHESION
DES TERRITOIRES
P

Egabret

rteraite

@‘jf en Nouvelle-Aquitaine —

Acces au service >> https://3ar-na.fr/quichet-vert/

w Service pour tous les acheteurs du territoire neo
aquitain soumis au code de la Commande publique,

w Service gratuit

w Propose un premier niveau de conseil pour
développer des pratiques durables

w Comment ¢a fonctionne ?

A Vous prenez contact avec le guichet vert via un
lien prévu sur le site de 3 AR > formulaire de vof
demande a compléter

A Le référent «Guichet vert» prend contact avec
Vous rapidement et vous apporte une réponse
adaptee



https://3ar-na.fr/guichet-vert/

Pal

5Sa 0SYLJA RS N

«i Comité de pilotage technique

A Deux fois par an
A Prochain début 2022 >> intéressé? Faitesis signe !
«t Groupe de travail SPASER
A5SYIFNN) IS Sy FAY RQlFyYyySS
«t Groupe de travail £EGALIM
A 2 groupes (gestion directe / concédée)
Aho2SOUAT RS NBFIfAAIFIGAZ2Y RQdzy 2 dzi
A Rejoignemous !
«t Les prochains RDV:
A 8 novembrec Limoges: Formation Restauration Collective

A 12 décembre; Bordeaux: Journée Régional®atiments et Economie
Circulaire»




Association Aquitaine des
Achats Publics Responsables

Opérations collectives i Restauration Collective, des résultats

partagés

S PUBLICS RESPONSABLES

{ATION AQUITAINE DES ACHAT

SEAL 3AR - ASSOC
RESEAL 38R -AS' 155 ETRESTAURAT

« ACHATS PUBLICS RESPONSAB

JpIKILE : WTERBIO ALPC

ON COLLECTIVE»

PARTERAIRE TEC

RETOUR D'EXPERIEN: E

* TYPE DE GESTION -

Depuiz Iz er ceptembre 2013, le CAPP eerce e compe-
tence « RESTAURATION SCOLAIRE ET FOURNITURE
DE REPAS A D'AUTRES ORGANISMES DONT LES
CONDITIONS SONT FIXEES PAR CONVENTION ».
Ell oo Fachat dee e ol ires, Ja fobel
uﬂnn!.\!llhnhudﬁmni??!uh‘lmd\l

‘zatellises, mais aUssi les formesions du personmel relatives
ala bislonfrolde eta Phygiéne.

FICHE
{DENTITE

RESTAURATION COLLECTIVE

& * COMPOSITION DES EQUIPES :
'S 50 AGENTS [cuicine, logistique, portage repaz, diétsti-

* NOMBRE DE COUVERTS :
9000 repes per jour.

= TYPOLOGIE DES CONVIVES -
SCOLAIRES (7500} CRECHES (SO0 PERSONNES
AGE: da loisies b arind, 1.

= BUDGET ALLOUE - 2,3M €/AN HT.

UENTREE DANS LE DISPOSITIF D'ACCOMPAGNEMENT
Horz qUen 2017 huit communec plutdt rareles hébergesnt de nombrazes
exploitation: egriccles intégreont feaglomération, Véquipe . polisique de

Vintercommunalits réefimeit en 2015 za volonté de déployer une cwess-
gle deppeovicionnemens qualits®: et connectés s savcirfobre cec temmisoires. Une
epproce qui Zadticule logiquement evec les eltres engagemers: ce la cofiectivite :
Agends 21, Flan Climst Energie Temicciel, démarches o Territoire 8 Energie Positive s et i€ , Comespondant
«Zé70 déchets, 2¢ro gaspiliage s... 3 des bassing de yie o

940graphiques cohérents,

TRAVAUX REALISES

| m&hmmuﬂmmmumwnhmmmdﬁmi
deinies » souligne Thierry GALLERAND, Chargé de mission ulaire 3 12 Direction
Durabie de Fagglomeration :

> initier une demarche pas a pas ik différernez damillez de produits, cenz brusquer lec fiiérs
p impecter zurl 5 duion en cizine. Une lize de prod) dorc éte corctitide sUr ba baze
de aitire: de feizabilké, & savoir -
- Capecits dec iroc bio et ocalec & répondre & roc Yokimes

“emageat i & prodiition et 8 &

> phase dapp stests _‘
- Acketz cbléz hors merchz (ds gré 8 gré)
Exzaiz de mi ice: pluz réduits {portage de repez, période ectivele).
- Identification de leviers de maitrize du budget : simulations finendére: & creizer avec ez rézultet: de rendement
‘gecpillage elimentsire, recpec al phiz uste de Isquilibre rurscrrel dez meeic...

De rambeetix Sémants pretiglies ant pl stre colleciéz afin dalotir el mi futur masché {Are. 12 c Code de le Com-

mande Publique 2016} ervicag: écificet L 6210} cohé Foff égionale et réfléchir

e«mm-pluawempm.(maz«wymmlnwhnhmhhhwhmmkpmn&n
des 3 lits voleilles de 90 PRSRRSR Tn
o kilo i calibrec phiz pets, prodit:dpierie (pate, ) cemi-complets, comp
a ;e bl . =

BILANS
{ forte de 2 < A
| cites &' P TR e TRAT

1‘ianwhﬁhmukmm.umwnmmwuﬁgm.
{ pesmec o Volr o dox dicnenches i S st = e o
{ Nos obfectisimmediots? kéger o éléments opérutionmels Kentiis & notre rochain merche, e dsbtcrie de promioe:
| scale e X PR SR 2 <

plotés per regien : cigna-
Bio, locale et de qualité » et obtent le label ¢ Trritoive Bio engagé »

Structures accompagnées :

- Agglo. Pau Porte des
Pyrénées,
-Centre D®p. dg
et de la Famille de Gironde
- Domaine Départementale
doHostens

- Agglo du Pays Basque et
communes adhérentes
-Pays Ciur Ent
-Com Com de | 0
- Commune du Porge

-é

5 CONTACTS !
LER PLUS Lo:.m :“‘:] " dcopome GBI -
D - Cheng? ¢ Loalerandiagg- D

POUR AL
> thieiry GMLERAN

2 ot Déchers st
Disedtion Dévelogpement Durstie et CoemeraUtET :

@ SN
Lfosent CHODERRIC = Directeur AdjoiRt - Restau o
> Lyrert CH
L f_hmnv.wiopaq_lv =
B8 AL LA Rasoonbition e

Des t ®mo i

gnages,

m®t hodes,

conseil s

pratioc




Association Aquitaine des
Achats Publics Responsables

Structure et gouvernance de 3 AR

e Bureau

«t Nadine RIVET (Ville de Limogef) presidence

«¢ Nicolas PRENTOUT (CH Angoul@mue)
secrétariat

« Grégoire LALLE (OPH AQUITANIS) a la trésor



Les partenaires privilégies du resea

Et contacts opérationnels

Membres associés aSYOINB ROI
INTERBIO Cress

Nouvelle-Aquitaine Chambre Régionale
de I'Economie Sociale

Engageés au service des acteurs de la Bio et Solidaire Nouvelle-Aquitaine ADEME
Astrid Joubert Nicolas Perez .
®
AL
® Agence
M s = dnilidlfﬂ'ﬂlﬂtll! Agence de I'Environnement
I n a e aux Collectivités et de la Maitrise de I'Energie
Locales

AGIR ENSEMBLE POUR L'INSERTION

Pﬁ:R LACTIVITE ECONOMIQUE ) Antoine BOnSCh
Guillaume Gueguen SabineDarroze

Partenaires financiers

7
REGION E .. gf ..
R - Eg alité « Fra Liberté « Egalité + Fraternité
Nou.ve!’ e Rspusuqus FRAN(:AISE REPUBLIQUE FRANGAISE
0 D Agence Reglonale de Santé Aqu, ,‘a,ne
Nouvelle-Aquitaine Direction régionale R
de I'Environnement, MINISTERE
de I'Aménagement DE L’AGRICULTURE
et du Logement DE L’AGROALIMENTAIRE
. . ET DE LA FORET
ClaireMorisson Services EC + NOUVELLEAQUITAINE

DACP + ESS Philippe Garin Valérie Merle



Association Aquitaine des
Achats Publics Responsables

Adhésions 2023 a 3 AR

A

Toutes les informations pour adhérer :

A Pr®sentation d®taill ®e des
A Baréme des cotisations

A  Délibérations type pré-écrites

A Statuts de | 6Associati on

A retrouver sur :

>> https://3ar-na.fr/adherer/

act.i

ons

et



https://3ar-na.fr/adherer/

Association Aguitaine des
Achats Publics Responsables

Un seul endroit pour retrouver toutes
les informations a disposition

«t Inscriptionpour lettre R Q Atyfriegrielle

«t Ressourcegechniqueset juridiques issuesdes
travauxpasseéginscriptionsadhérents)

« Vellleet actualitées
«t Adhésiongour servicessomplets

https://3ar-na.fr/
[ 2y 0F OUSNI £ QS| dzA LIS
animation(@ 3ama.fr



https://3ar-na.fr/
mailto:animation@3ar-na.fr

Tour de table des participants

A >> En quelques instants «  top chrono »

- Nom/Fonction/Structure

- Structuration de la restauration collective
(Nbre de couverts, Gestion .
conc®dAd®e/ R®gi e, ®quUi pe:

- Ou en étes -vous de votre projet
alimentaire ?

- Attentes particulieres



-1 YSYIl3SYSyld RS& RSflFAa RQSESOdziAzy

- Renonciation aux sanctions contractuelles

-CIF'ANB 22dz2SNJ fI 0KS2NAS RS f QAYLINBODAAAZ
« Dans le cas ou est démontré quiadausse actuelle des matieres premieres était
AYLINEGA&AAOES RIFEya azy | YLX SdzNJ Su, lelj dzQS ¢t €
titulaire du marché pourra se voir accorder une indenmite

- Respecter les délais de paiement

hh t2AVi4d RQOIGUSYUA2Y &dzNJ £ NBRIOGAZ2Y
- Insérer des clauses de révision des prix adaptées aux fluctuations aléatoires liees
aux saisons et aux problématiques de disponibilité des ressources

- Prévoir des clauses de réexamen

- Proscrire les clauses butoirs et clauses de sauvegatds. clauses ne peuvent
coéxisteravec les clauses de revision des prix

- Poursuivre la dynamique vers un approvisionnement durable et de qualité afin
RQFGGSAYRNB | dz L) dzaEEG@mUS f S& 202SOuUATa

BRh [ S& O2f{fSOGAOGAGSE R2AOSYG LI2dz2NJI S Y2




(i Circulaireri6338{ D Rdz on YI NB HnuHH NBEfIlIIAODS ¢t
commande publique dans le contexte actuel de hausse des prix de certaines matlere
Premje(es Les recommandations sont les suivantes ;: modificgtion des contrats \Ren .

QSESOdziA2y ljdzd YR ySOSaal ANBXZ UKS2N
prix systemathue

U Erance urbaine, AMF, Intercommunalités de. France, Asse m eeAdes dé artemep €
RSa N EIAZga RS CNI %OSdzINJNJL J IS ¢z() )t Dadls
FTAYIFYOSa Su RS I St ILYyOS Lt zszJ\ J dzy/
lesmarchéy | aaz2dzLJt ANJ £ NBO2YYIYRIUAZY RS

U Arguments :

O AYFEFdA2y Sad GSt [dzS OSNIIFAYyA F2dzNYyAaaSdzaNE T
car leurs prix initiaux_de vente de permettent plus de couvrir leurs codts internes, y compris lors des
YSOFYyAayYSa RQAY%SEPUR£Y¢

U LYLINB@AaAAZ2Y AYyIRFLIISS OFNI OQS&alG dzy RAaALIRAAGAT

15So6dzi WdzAf € SG €S aAyAalsNBE RS fQ902y2°
pour obtenir des indications claires sur la position a tenir

.. Db dzof,)\OIuAZ RS £QlF gAa NBfIFGAT | dzE _ L

RSa 02 UNJ Ua bl O%YYI_-,_%RS L.Jdz0 £ A lj dzS S (

f QA YLIN @)\aAQY fS HmM aSLIWSYONBL HAHH

t dzoft AOF GA2Y RQdzyS y2dz@SttS OANDdz | |

(abroge celle du mois de mars)

B ! O0O8§a RANBOUO t f Ql OAaA
>> Fiche explicative détaillé de la DAJ



https://www.conseil-etat.fr/avis-consultatifs/derniers-avis-rendus/au-gouvernement/avis-relatif-aux-possibilites-de-modification-du-prix-ou-des-tarifs-des-contrats-de-la-commande-publique
https://blog.landot-avocats.net/wp-content/uploads/2022/09/Fiche-technique-DAJ-septembre-2022-prix-imprevision.pdf

INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine

La loIEGAIlImet la restauration
collective : les bases

‘ SSI)CITIDHINTEHPRDFESSIDIIIIELLIIDREGIDIMLE 7



\”NTER La LoEgalim

EX

MINISTERE

DE LAGRICULTURE

ET DE LALIMENTATION

Libert
Egatité
Trateruité

Les mesures de la loi Egalim concernant

; ; Pourquoi viser la restauration collective ?
la restauration collective otamert s octoartio kel

Car elle est un vecteur privilégié pour induire un changement
% Les acteurs concernes de comportement de I'ensemble de la population

» Les restaurants collectifs gérés par des personnes morales de droit public

» Les restaurants collectifs gerés par des personnes morales de droit privé en charge d'une mission de
service public : (périmetre de l'article L. 230-5 du CRPM)

# services de restauration scolaire et universitaire,
¥ services de restauration des établissements d'accueil des enfants de moins de six ans,

» services de restauration des établissements de santé,

¥ services de restauration des établissements sociaux et médico-sociaux,
» Services de restauration des établissements pénitentiaires.

» Toute la restauration collective privée sera concernée en 2024

En rouge : des modifications ou compléments
apportés par la loi Climat et Résilience

interbionouvelleaquitaine.com ﬂ
[ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE. Rt 7+~ |

@5
g




INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine EN
MINISTERE

DE LAGRICULTURE
ET DE L'ALIMENTATION

Liberté
Egalité
Fraternité

Les 5 mesures phares pour la restauration collective

» Des produits durables et de qualite dans les assiettes

» Information des convives
» Diversification des sources de protéines et menu végétarien
» Lutte contre le gaspillage alimentaire et dons alimentaires

» Substitution des plastiques

Avec une application progressive (en fonction des mesures : dates d'entrée en vigueur difféerentes)

et différenciée (mesures applicables ou non en fonction des secteurs : scolaire, medico-social... )

s : interbionouvelleaquitaine.com Eﬂ
peleln cones o,



INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine i

Mesure 1:

N A

I-pm: RS LINBRdAAGE& RS ljdd ftAGS

Objectif composition des repas servis dans les
restaurants collectifs en 2022 (en valeur d'achat HT)

Produits
labellisés AB
2 20% minimum

oooooooooo

oduits Durables et
de Qualité
30%

ﬁ velleaquitai m
= ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE s



INTERBIO La Loi Egalim

Nouvelle-Aquitaine EX
MINISTERE
DE LAGRICULTURE

ET DE L'ALIMENTATION
Liberté

Egalité

Frateruité

Des produits durables et de qualité dans les assiettes :

« Agriculture biologique et autres signes officiels de la qualité et de l'origine g
(Label rouge, AOP/AOC, IGP, spécialité traditionnelle garantie) B

+ Produits bénéficiant des mentions valorisantes : issus d'une exploitation bénéficiant g@ .
haute valeur environnementale — « HVE », fermiers (sous conditions) Tt |

« Jusqu'en 2027, produits issus d'une exploitation bénéficiant de la certification
environnementale de niveau 2

« Produits bénéficiant de 'écolabel péche durable

* Produits béneficiant du logo RUP
* Produits issus du commerce équitable

e P Produits sélectionnés sur les colts imputés aux externalités environnementales
cimemarche T Produits acquis principalement sur la base de leurs performances en matiére
public 7 environnementale et d'approvisionnements directs *
Les produits locaux ou « de proximité » ne répondent pas a la définition d’'un produit durable et de qualité
* en cours d'analyse technico-juridique En rouge : des modifications ou compléments

apportés par la loi Climat et Résilience

interbionouvelleaquitaine.com Eﬂ
[ ASSOCIATION INTERPRO ;';'%‘??‘"?m 0 REGIO vﬂa:. o '
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Nouvelle-Aquitaine EX
MINISTERE

DE LAGRICULTURE
ET DE LALIMENTATION

Liberté
Healité
Traeenmité

Des produits durables et de qualité dans les assiettes :

50 % de produits durables et de qualité, dont 20% de produits biologiques
au 1°" janvier 2022

et

60 % de produits durables et de qualité pour les viandes et les poissons

au 1¢r janvier 2024
(taux porté a 100% pour la restauration d'Etat)

Comptabilisation des % en valeur d’achats HT par année civile

A partir de 2023 :
déclaration annuelle pour chaque restaurant collectif et bilan statistique national

En rouge : des modifications ou compléments
apportés par la loi Climat et Résilience

s : interbionouvelleaquitaine.com Eﬂ
el (F A= ]
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Nouvelle-Aquitaine

Mesure 2

2- Diversification des protéines et menu végétarien

A Titre expérimental(désnovembre2019 : proposerl fois par semaineun menu végétarien,
suruneduréede 2 ans

A > 200 couvert€ plan pluriannuel de diversification de protéinegsicluant des alternatives a
base de protéines végeétales.
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Nouvelle-Aquitaine ~ EM La Loi Egalim
MINISTERE
DE L'AGRICULTURE
ET DE L'ALIMENTATION

Liberté
Egalité
Frateruité

Diversification des sources de protéines
et menu végétarien

» Plan pluriannuel de diversification des protéines a rédiger pour les restaurants qui servent plus de
200 couverts par jour en moyenne (extension au privé & partir du 1" janvier 2024)

» Obligation de proposer un menu végétarien au moins une fois par semaine dans la restauration
scolaire. Pérennisé par la loi Climat et Résilience [_En vigueur |

» Obligation de proposer une option végétarienne quotidienne dans la restauration collective d’Etat
les établissements publics et entreprises publiqgues nationales* au 1° janvier 2023

» Expérimentation pour les collectivités territoriales volontaires de proposer une option végétarienne
quotidienne (expérimentation pour 2 ans) [_En vigueur |

Ce qu'est un menu végétarien:
Menu sans chair animale (viande, poisson crustaceé) ; peut contenir des ceufs, du lait et des produits laitiers.

* périmétre en cours d'analyse lechnico-juridique

En rouge : des modifications ou compléments
apportés par la loi Climat et Résilience

interbionouvelleaquitaine.com
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Nouvelle-Aquitaine

Mesure 3

3-Information des convives & affichage

A 1erjanvier 2020

A Informer les usagers des restaurants collectifs sur la part des produits entrant dans la
composition de ces 50% et des démarches vouées au développement du CE au moins
1 fois par an.

Information des convives :

v Information des usagers une fois par an, par voie d'affichage et par communication électronique, de
la part de produits durables et de qualité Envigeswr ]

v Extension a toute la restauration collective privée et ajout de l'information concernant la part de
produits issus des PAT (Projets Alimentaires Territoriaux) a partir du 1#" janvier 2022
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Nouvelle-Aquitaine i

Mesure 4

A4 b4 V 4 A4 A V4

4LYGSNRAOUOAZ2Y RS& o062dziSAftf Sa

A 1erjanvier 2020
A LYGSNRAOGAZY RS 02dziSAff Sa
plastique en restauration scolaire.

LJX G Sa Sy

A 1erjanvier 2025

A Interdiction de contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe ou de service de matiére
plastique.

(collectivités de plus de 2000 habitants).




EX

MINISTERE

DE LAGRICULTURE

ET DE LALIMENTATION

Libert
Egatité
Trateruité

\/ INTER

Substitution des plastiques

¥ Interdiction de I'utilisation de bouteilles d’eau plate en plastique pour la restauration scolaire [_Envigueur

# Interdiction de la mise a disposition a titre onéreux ou gratuit des pailles, couverts jetables,
couvercles des gobelets a emporter et tous les autres objets en plastique [ Envigueur ]

# Interdiction au plus tard le 1° janvier 2025, des contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe
et de service en matiére plastique dans la restauration des établissements scolaires, universitaires et
d'accueil des enfants de moins de 6 ans (1er janvier 2028 pour les collectivités territoriales de moins
de 2 000 habitants)

» Fin de I'utilisation de gobelets, couverts, assiettes et récipients a usage unique dans le cadre des
services de portage quotidien de repas a domicile &8 compter du 1er janvier 2022

» Obligation de proposer un contenant réutilisable ou composeé de matiéres recyclables pour la vente a
emporter en restauration collective a compter du 1er janvier 2025

En rouge : des modifications ou compléments
apportés par la loi Climat et Résilience

B |

interbionouvelleaquitaine.com
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Mesure 5

5-Diagnostic du gaspillage alimentaire

A Obligation de mise en place d 6 u mi@narche de lutte contre le
gaspillage alimentaire pour tous les acteurs de la restauration collective
avec réalisation d 6 wuliagnostic préalable a la démarche.

“{\ :

%359\

5 //\#?? " interbionouvelleaquitaine.com m
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Nouvelle-Aquitaine ﬁ;TERE La Loi Egallm

DE LAGRICULTURE
ET DE LALIMENTATION

Liberté
Healité
Traeenmité

Lutte contre le gaspillage alimentaire
et dons alimentaires

» Obligation de mettre en place une démarche de lutte contre le gaspillage alimentaire et de realiser un
diagnostic préalable [ Envigueur ]

¥ Interdiction de détruire des denrées alimentaires encore consommables
» Pour opérateurs qui préparent plus de 3 000 repas par jour, Obligation d’établir une convention de

don avec association caritative habilitée [ Envigueur |

» Lancement d'une expérimentation (durée de 3 ans) pour mettre en place une solution de réservation
de repas | _ Atents décret |

En rouge : des madifications ou compléments
apportés par la loi Climat et Résilience

interbionouvelleaquitaine.com
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Zoom sur les définitions utiles au sens de la loi : bio, labels, local

Le local : le caractére« local » R Q gmgduit ne répond pas a une definition officielle et ne peut
constituerun critere de selectiondansun marchépublic,ily Q S yiand&hBsdansles50%

A ne pasconfondreavecla notion de circuit court qui fait référencea un nombre R QA y i S NI $
entre le producteuret le consommateuret peut étre précisédanslesspécificationfk Q dppelR Q2 ¥ F

Lelabel Agriculture Biologique: une réeglementationpublique européennegarantissanun modede
productionvégetaleset animales,et de transformationvisantla protectiondet QS Yy O A NRBtyey S
bien-étre animal(impactsreconnus)

La certification Haute Valeur Environnementale: une certification environnementalefrancaise
proposantune améliorationdespratiquesagricolesdescultures(impactsencoursR QF y I f € a S0
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Zoom sur les définitions utiles au sens de la loi : végétarien

o _ ASSIETTE POUR UN REPAS VEGETARIEN
Menu végeétarien: menu dans lequel la viande et le _ _

poisson sont remplacés par : BLUCIDES
Sans ceuf | Avec ceuf
A  Des protéines vegetales : légumineuses (lentilles Complémentarit Cérdales

K I NJ\OEU&Z LJ2 A & OK)\OKSX nécessaing
ceréales (sarrasin, quinoa), oléagineux

- Légumes sacs

A ) ) B PROTEINES
A 5S4 LINRPGSAYSa RQ2NAIAY W s
produits laitiers
FIBRES VITAMINES
MINERAUX

. Légumes

Association 2/3 céréales et 1/3 legumesapport
complet en protéines

y " interbionouvelleaquitaine. com m
& I
y
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Nouvelle-Aquitaine

La réglementation nutritionnelle en mil

N

leu scolaire

Le décretN° 20111227 etarréte du 30 septembre 201rklatif a la qualité nutritionnelle des repas servi:
dans le cadre de la restauration scolaire.

Publics concernésles gestionnaires, publics et privés, des services de restauration scolaire.

Le contenu des exigencedasées suR0 repas successitt sept points:
+SATtESNILE fF RAOGSNBAGS RS €1 &0NHzO0 dzZNB Rdz |

o

A
A

To o

l 34dzNBENJ f I RAAGNAROdzIAZ2Y RQdzy

LINR RdzA G € F A G A

Garantir une variété suffisante pour favoriser les apports en fibres et en fer dont les enfants ont

besoin.

Limiter la fréquence des plats trop gras et trop sucreés.
F2dz2NyA&aaSdz2NE y S

{QI-,éé}dzly\SNJ lj gzé tSz}
f ONIS RS f QSYy Tl yu®
aSGGNB L RAALIRRAAGA
service.

ClI 2NRAASNI f QSYLJ 2 A
évidence.

2y

RS

f AONByYy G |

alya NBAGNAROGAZ2Y f QS|

LINR RdzA { &

erbionouvelleaquitaine.com m
0 £ e 7
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https://www.legifrance.gouv.fr/eli/decret/2011/9/30/AGRG1032342D/jo
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000024614763&fastPos=38&fastReqId=559528937&categorieLien=cid&oldAction=rechTexte

INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine 1L

Les recommandations nutritionnelles nationales

Le GEMRCN
A Publication des premiéres recommandations en 2015, application volontaire

A Propose des recommandations sur :
A La structure des repas

A Elaboration des menus et choix des produits (plan alimentaire et fiches
techniques)

A CNBIdzSyOS RS aSNBAOS Si O2yuUNxfS R
A Grammage des portions

Le CNRC : Conseil national de la restauration collective (2019)
A Composé des pouvoirs publics et acteurs de la restauration collective

A Stlro2NB tfSa GSEGSa NBIESYSyillIANBaz L.
accompagne les acteurs

o EOEE
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La loIEGAIlImet la restauration
collective : les outils et méthode

‘ SSI)CITIDHINTEHPRDFESSIDIIIIELLIIDREGIDIMLE 7
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Adapter ses achats
aux filieres locales et

: ot Integrer des recettes
. a leur organisation 9 =

a base de protéines
vegétales

Favoriser les produits
de saison et recourir a des
fournisseurs locaux
et adaptes

Elaborer des menus
equilibreés en
favorisant les menus
a 4 composantes

Limiter
voire gviter
Réduire le gaspillage futilisation
alimentaire du stockage
a la distribution

technigu
Eapproprier

Le bio, forcement plus
cher ?

Une approche globale pour éviter un
surcout éventuel

Ao | A : edi = interbionouvelleaquitaine.com
. g ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE
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TR - - Le bio, difficile de trouver des
DEUX TIERS DES PRODUITS BIO .
produits

SONT D'ORIGINE FRANCE

Seuls n**’M R-L-Pavu(m'cn Qe'? p‘nodu:ts bic
sinentaes| :::mr&s O S
en france silon
exclut les produits tropicaux v frangais et S
quine pmvent;es étre 6 toute la filére PRES D'UN HECTARE SUR DIX
cultivés dans IHexagone! 150/ % bio frangaise ESTCULTIVE ENBIO ’55
O Autre origine Origne France MILLIONS
\ // Répartition des surf?»:'?ﬁ dhectares
cultivées en bio, en France
7 ’ 1956085 ha
‘Q A s N 25 Millons
18% . g o “5;5 dhectares sont
s dff&?i ; cultivés en bio en
e S bio 2020, Cest 95%
s:.ppiémentaxre; . SJffaﬂ?S 1;31 ﬁml
chague année. MILLION e
dhectares frangaise”.

Top 5 des produits bio « origine France » en 2020

0,81

- ..' MILLION
pas Sl:lslosﬂ d’hectares
1 ¥
/ % d'hectares 559333 ha
e ‘

[508 565 1] 502 ha
> mEEs?
95% 78% § .:m].-- =
2005

3
m / éd r=re-] % * Surface agricole utilsde ces exploations selon Agresta’SAA 2020 Source : Agence BIX0C 2023

* y compxis prockits tropicaux. Source : Agence BIO/AND htemational 2021

A A o | ® ~ interbionouvelleaquitaine.com
ervozozs CICHEIEARY IR o P
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ouvelle- AJ]UItaIne
urfaces conduiles selon le mode de production biologique

(bio et en conversion) en Nouvelle-Aquitaine en 2019

Le bio, difficile de trouver des

L o e 16 573 ha
) e 3 el dont 2 645 ha en

conversl?n

produits ?

22.’."&,3‘.:.."“"

ey La Nouvellquitaine, Z™eregion pour sa
surface et ses exploitations bio

19 conversion

Chiffres clés 2020

Légende 8 013 exploitations bio 2e rang francais
St S G 329 365 ha bio et cpnversmn 2e rang franga!s
8% de la SAU en bio 9e rang frangais

[] De 125654 15000 ha
] ove 15000220000 ha
] De20000 425000 ha
[ e 25000430000 ha
B De 30000 235000 ha
B 0e 3500043347 ha

2 903 opérateurs aval bio 4e rang frangais

Ao | 4. ; Qd'i = interbionouvelleaguitaine.com
8 o =2 -
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Avantages

Création de lien avec
l'agriculture

Impact direct
sur le territoire

Maintien de I'économie locale

Acteur local de I'économie par
la création d'emplois
quil génére

Planification et
contractualisation avec des
producteurs pour certains
grossistes

Gamme de produits tres large

Spécialistes de
l'approvisionnement en
restauration collective

Regroupement d'une offre
globale et facturation unique

Acteur de la structuration
des filieres locales

Impact direct sur le territoire

Acteurs de l'économie sociale
et solidaire

Inconvénients

Volumes de production
pas toujours adaptés

Gamme de produits
peu étendue

A noter : tous les producteurs
locaux ne souhaitent

pas approvisionner la
restauration collective

Nécessité d'identifier avec
eux l'offre locale disponible
dans la gamme

Majoritairement mono-filiere
(fruits et legumes/viande etc)

Nécessité d'identifier avec
eux loffre locale disponible
dans la gamme

Peu nombreuses en
agriculture conventionnelle
Moins de réactivité qu'un
distributeur classique

Positionnement prix parfois
plus élevé

Le bio, difficile de trouver

des produits ?

Des fournisseurs de produits

biologiques variés

95 s BRI 7]

interbionouvelleaquitaine.com

ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE @
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mangeons

Al
Pei aw(}wa—m«i.s .

,,,@ 5S&d LA IFGST2NXYSa RQl

. o produits biologiques spécialisées en
el restauration collective
gganger |
‘;l_..'ilre st ”%'
MANGER BIO
— P21190/0 ——

velleaquitai
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Le bio dans les marcheés publics, une

contrainte ?

Bonne analyse de sa consommation et de ses besoins

/'/v Etape de sourcing en amont de la rédaction du marche

Leviers pour favoriser

le bio local via les _
marchés publics . ————  Allotissement

Q)¢
(@]
Z
S~
i
w»
Z
&b
Qx

T adA GALX AOAGS RS

ﬁ interbionouve lleaquitaine.com m
@' ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE s '
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REUNIR tous les acteurs concernés
autour d'un projet global : Ia
participation de tous les acteurs est un

gage dappropriation du projet. Avoir i CONNAITRE lafiliere biclogique

une démarche globale permet a tous les i locale : Pour réussir lintroduction de
maillons de la chaine de sinvestir et ainsi ¢ biolocal, il est nécessaire de mener

de mener un projet concerté. Des élus aux i une réelle phase didentification des
parents déléves, en passant par [equipe : fournisseurs (producteurs, plateformes,
de production, les convives et les filigres : transformateurs, distributeurs...)

e Introduction de produits

durable dans le temps.

bio reussie en 6 étapes

EVALUER les besoins et les
capacités de l'etablissement :

planifier les besoins & moyen terme,
évaluer la capacité du site de
restauration & travailler des produits
bruts, & créer des recettes maison, etc.

FORMER les gestionnaires et cuisiniers
pour que les changements induits soient

bien appropriés. Connaissance des i FIXER des objectifs réalisables avec
spécificités des produits bio et ateliers ! une persp ?cti\fe ':_le progrés : se ﬁ?fl‘-‘f
pratigues pour les cuisiniers, maitrise du : des objectifs 753"5':"-‘3‘“ p.rngresslfs
budget et adaptation des marchés publics : (parex. :10% de produits bio locaux en
pour les gestionnaires. : année 1, puis 20% en année 2.)

ACCOMPAGNER ET VALORISER l'arrivée
des produits biologiques. Si la communication
sur l'action réalisée permet de valoriser le travail

de tous les acteurs impliqués, cest également

l'occasion de realiser des actions pedagogiques — —_—
sur l'alimentation, l'environnement, le gaspillage,

le tri, le compostage, etc. ~ =~

Le ¥ guide de la restauration collective bio en Mouvelle-Aguitaine

o OBJECTIF ATTEINT !

Ade ] Qég A interbionouvelleaquitaine.com
. S J ﬁ ASSOCIATION INTERPROFESSIONNELLE BIO REGIONALE |2
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Lespré-requisa un projet
alimentaire de gualité et durable
dans le temps

‘ SSI)CITIDHINTEHPRDFESSIDIIIIELLIIDREGIDIMLE 7



Un méthode projet : 8 leviers

1) Associertouslesacteursconcernés

NécessitR Q goytagepolitique

Travailleren mode projet multi-acteur et favoriserla connaissancenutuelle des parties
prenantes

Projetmulti-partenarialet transversale serencontrer,seconnaitreX (SCIC)

2) Connaitrelafiliere locale:

Prendrecontactaveclesrelaislocauxou regionauxet lesfournisseurgressentis
Evalueravec eux la capacitede f Q 2 [bcal®&four y adapter son projet : disponibilite,
saisonnalitéyolumesproduits, structuresexistantesdélaisde miseen dzdzg XI5

3) Evaluersesbesoins,capacitéset objectifs:

Budgetdisponible,équipementde la cuisine,attentes des conviveX => réalisationR Q dz
diagnostidnterne
Sefixer lesobjectifspolitiques(chiffréset dates)
5&?‘ETE \\ INTER

A 1satk DE LA REGION
en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



Un méthode projet : 8 leviers

4) Planifierf QA y (i N@eRrddlits Bid gf de repasréguliers:

Mettre en placedésle débutdu projet un calendrierR Q A v (i NReirrdiefich AvRces
prévisiongdesproducteurs=>Reconnecteproductionet consommation

Prendresontempset privilégierune démarcheprogressivest construite

{ QI R lauxta@bittst aurythme desproducteurs

5) Bienpréparersaprocédurede consultation:

Définirsonobijectif X
Définirsaméthodepourt QI { ((BddyltsetNEdBquences)
Mise en placedu marché: il clot la démarchede projet

6) Apprendrea cuisinerles produits bio et maitriserlescolts:

Formationdescuisiniers

Privilégierft QA y (1 Nd& Brdd(its bkuds ¢t de saison

Commencepar lesproduitslesmoinschers

ValoriseresprotéinesR Q 2 N¥égéfalg S e \VINTER
\

PREFETE,
DE LA REGION

Travaillersurlesdéchets @ en Nouvelle-Aquifaine  NOUVELLEAQUITAINE

Engagés au service des acteurs de la Bio



Un méthode projet : 8 leviers

7) Accompagnetesconvives.

Distinguerlesproduitsbio desautres
Travalllersurla limitation du gaspillage
Organisedesanimationspendantlestempsde repasou un projet pédagogique

8) Suivreet evaluersonprojet :

SuivrelesmontantsR QI Qbio ket lbcal, bio non localet localnon bio)
Evalueila satisfactiondesconvivesdesproducteurs,du personnel
Ajustersesobjectifs

= [INTER
PREFETE, .
AT 1satk DE LA REGION A
\a%® en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



« Commande Publique » T Qui est concerné ?

A E N

Liberté » Egalité « Fraternité
“ers

REPUBLIQUE FRANCAISE

SERVICE DES ACHATS DE L'ETAT

DI N} YGANI dzyS 02YyyS dziAf
Des le # Euro déepenseé !

meicte INTERBIO

¢ SSPON DE LA REGION s
AREEN Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE NOUVG[LG—AQU itaine
Liberté
gw‘ﬂﬁﬁm Engagés au service des acteurs de la Bio



« Commande Publigue » i Définition

La commande publique est un terme géneérique relatif a I'ensemble des
contrats passéguar lespersonnespubliquespour satisfaireleursbesoins Ces
contratspeuventou non étre soumisau reglementdesmarchéspublics

Celaenglobe par exemple les contrats dits a « proceduresnégociéessans
publicité ni mise en concurrence» (< a 40 KEuros)Jes marchéspublics,les
accordscadres,les marchésde partenariats,les contrats de concessionjes
partenariatsR QA Yy X @I G A 2 Y

A ne pasconfondredoncaveclesseulesprocéduresde marchéspublics!

PREFETE %INTERBI@

DE LA REGION
% en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLEAQU|TA|NE louvelle-Aquitaine

acteurs de la Bio



Quelques rappels autour de la « Commande Publique »

Lesprincipesfondamentauxquid QA YL & Sy i
Quelquesoitle montantdef QF OK I

[ A 0 S NI % laRdImandepablique
Egalité de traitemendes candidats
Transparenceales procédures

Prise en compte dbéveloppement Durable

CelapermetR QI & & dzNB NJ

[ QS T Fde Glcommange publique
Labonne utilisationdes deniers publics
\(INTER

A 1satk DE LA REGION
en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



« Commande Publigue Durable  » i
De quoi parl e toon ?

Des achats publics dont les impacts environnementaux, sociaux et
économiques sont les plus positifs possibles sur toute la durée du cyc

de vie.définition norme 15020400
g B Ny 4
MK : ﬁ%ﬁ

FIN DE VIE MATIERES PREMIERES

/ \
! b

[Définition a retrouver egalement vTiLisaTion PRODUCTION

dans le PNAAPEVersion «3 » \ /
publiee debut 2022 pour 2022/2026] -j_

DISTRIBUTION




Publication en avril 2019 du Code de la Commande Publique

Principaux outils juridiques mobilisables:

Etape 1 Etape 2

Phase amont
(détermination besoin, analyse

marchéT 2 dzNJ/ A & &4 S dzN&

Elaboration du cahier des charges

Allotissement (types de
denrées, aires géo)

Prise en compte du DD* dans
la définition des besoins

Spécifications
Sourgage techniques relatives a
Fournisseurs Art. la nature des
R2111-1 et 2 fournitures - Art.

L21112 et R21134 a

R211%17

*DD : Développement Durable
** CP: Code de la Commande Publique Avril 20textes:

Etape 3

Sélection et contractualisation
0/ ' YRARIF (dzNBax

I NAGSENBa RQl

(performances DD au
regard du cycle de vie
des
fournitures/services/trav
aux)- Art. R2152-7 &4 10

Etape 4

Exécution du contrat

/| 2y RAUGAZ2Y A RQ!
(déroulé des
prestations)- Art.
L21122

- Ordonnance A20181074 du 26 novembre 2018 portant partie Iégislative du code de la commande p(b)ique
- Décret #20181075 du 3 décembre 2018 portant partie réglementaire du code de la commande p(B)que



[ S ft SOASNI RS I [/ 2YYF YRS
Climat et Résilience

>> e 24 ao(t dernier a été publiée au Journal Officiel la Loi n® 2021-1104 du 22
aolt 2021 portant lutte contre le déreglement climatique et renforcement de la
résilience face a ses effets.

>> L0 Ar t 35 lienduit plusieurs modifications de poids au Code de la
Commande Publique.

>> Les essentiels a retenir: conditions d 6 e x ®c ettcriteres d 6 at t r i
relatifs a la performance environnementale bientdt rendus systématiques dans
VOS consultations

>> Une fiche explicative de la DAJ:

https://Iwww.economie.gouVv.fr/files/files/directions services/daj/actualites/Fiche
explicative loi Climat.pdf

AL 1saik DE LA REGION
\ en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE
Liberté

Egalité
Fraternité

ngagés au service des acteurs de la Bio


https://www.economie.gouv.fr/files/files/directions_services/daj/actualites/Fiche_explicative_loi_Climat.pdf

ﬁ’/\dmmmmei responsables Le code de la commande publique et le développement
en Nouvelle-Aquitaine . - . . . L
durable : laversion a venir avec la loi Climat et résilience !

Nouveautés 2021, décrets a paraitre pour application entre 2023 et 2026

Exécution >
besoins

P R -
4 )
SourcingFournisseurs ZYRAUAZ2Ya RQSE
Art. R211k 1 et 2 somales ou relatives a
f QSYLX 2
- J

- OBLIGATION C] OBLIGATION pour les marchés formalisés sauf exceptions a justifier

Au 1° janvier 2023-Le seuil pour | 60®l aboration obligatc
annuels (contre 100 auparavant)
300 acheteurs publics concernés contre 130 auparavant

Passation

Phase Amont Dossier (.je
consultation

/Prise en compte du DB [

Allotissement
Art. L211310 et 11

dans ladéfinition des

pour une commande
publique durable

Formation achats responsables i Avril 2021 - TOUS DROITS RESERVES 63



De nouvelles approches a intégrer a vos
actes doachat é

Mais avant tout, des démarches
personnalisées !

U5QF YSTEAZ2NY GA2Y Oz
U A adapter et intégrer a votre
contexte propre




Les seuils financiers conditionnant les procedures de
consultation en restauration collective

Gréagré Adaptées Appel s da

40 000 90 000 2133000 5,382 M
Publicité libre . JAL! ou BOAMP2 Et&Y

e

Fournitures Pas

déobl i ¢ Marché aprocédureadaptéee Appel doéoffres
<= (ni publicité,
Services ni mise en
% concurrence
obligatoire) Appel

.9 Marché a procédure adaptée

Travaux

déof fr

- Calculés sur la base du montant total par familles homogénes de fournitures et sur la durée totale couverte par le
contrat.

- Achats « Denrées alimentaires » / « par types de fournitures » : dépend des volumes, du tissu économique, de

| 6exi stence dounaechatsoomencl|l ature ¢

Nb: pour vos achats divisés entre groupements de commandes et procédures individuelles:

considérer le montant total des denrées hors groupement pour définir la procédure



Extrait du guide du Consell National de la
Restauration Collective (Mars 2021)*

"La nomenclature ®tablie en 2001 reste,
gui achete de maniere habituelle des denrées alimentaires, un cadre de
d®coupage en 15 familles homog nes jur i

ne soit pas obligatoire :

[1 10.01 Produits carnés surgelés ou congelés

[1 10.07 Viandes et charcuteries (autres que surgelées ou en conserve appertisée)

710. 02 Produits de | a mer ou dbébeau douce surgel ®s
1710.08 Produits de | a mer ou doeau douce (autres
1 10.03 Fruits, légumes et pommes de terre surgelés

[1 10.09 Fruits et légumes préparés et réfrigérés :

1 10.10 Fruits, légumes et pommes de terre (autres que surgelés, en conserve appertisée, élaborés ou secs)
1 10.04 Préparations alimentaires élaborées composites surgelées

1 10.05 Préparations alimentaires élaborées composites réfrigérées

[110.12 Produits laitiers et avicoles (autres que surgelés)

1 10.06 Pains, patisseries, viennoiseries et ovo produits surgelés

[110.13 Pains et patisseries (autres que surgelés)

[ 10.11 Boissons

1 10.14 Epicerie

M710. 15 Aliments adapt®s ~ | 6enfant et di ®t ®t i que

Co-rédigé notamment par - Ministere de

| 8Agriculture et de | 06.

g®n®r al e de |-GMnisiermdent a

| Economi e, des Financ

direction des Achats de
Affaires juridiques



Nouveaute 2020

Loi du 27/12/2019 « Engagement et proximité »

- Relevement du seuil concernant les achats publics sans publicité
ni mise en concurrence formalisées

- Relevement du seuil de 25 Keuros HT/an a 40 Keuros

- Garder tout de méme en téte les principes de mise en concurrence
des le 1®" Euro ! (2 ou 3 devis par exemple ?)

Impact sur la demateérialisation de vos procedures ? Obligations
également relevées a 40 Keuros (18" janvier 2020)




La construction doune proc®dur e
restauration collective

[ LINPOSRAINB y2y F2NXIEAASS 6f L n

[ QI O KdSitta&sdmiine miseen concurrencecontinuepour chagquebesoin

Lesbesomspe)uventetre estimésa chaquecommandeou pour une durée déterminée(a partir du
premiereuro

[ QI (I% K doiti gefilziiJes critéres de sélection et informer chacun des fournisseurslj dzQeut
consulter

I réaliseraf QI énfohctiondet QI yde$offrés.S

Remarque¥ € QF OKS{1Sdz2NJ. R2A (0 ,RIya tS OlFa _ 2G Af I
AYTFZNIYSNI €S OQ@NRQYXI U S dzNJ Iész)\f S LJ NI A (
LINE RdzA U [j dzZQAt a2dzKINAuUuS | OKSUSNI LI NJ I At f Sc
sécurisé/justifiable’si nomenclature).



La construction doune proc®dur e
restauration collective

La consultation en procédure adaptée (inférieure a 90 K Euros)
LarédactionR Q dzMAPA» reprend les mémesreéglesquef QS O RR dagrtth®public. |l

permet une publication moins onéreuseque les autres marchéset permet a une ou

plusieurs collectivités de réaliser une consultation a la dimension R Q day plusieurs

producteurslocaux

Exemple producteurde YaourtBio

Lacollectivitéou le groupementpourradéfinir
- Dansla remontéee de ses besoinsdes volumes et des fréeguencesen fonction des
possibilitésdu ou desproducteurs

- Des crittres R QI (i (i Nfe@ndniant &uy producteurs de participer & la mise en
concurrencegenvironnementalcyclede vie du produit, bien-étre animalX) et de valoriser
leursspécificités



Zoom sur les accordsadres

Lesaccordscadressont descontratsconcluspar un ou plusieursacheteurssoumisau Code
de la Commanddrublique

> Avecun ou plusieursopérateurseconomiquegpour le mémebesoin
> Ayantpour objetR Q S {lés@dldsrdlatives

- aux bonsde commandea émettre ou lestermesrégissanties marchéssubséquents
passeraucoursk Q dpériodedonnée

- auxprix et, le caséchéant,auxquantitésenvisagees



Zoom sur les accords -cadres

Accordcadre avec marchés subsequents Accordcadre a bons de command

Permet de sélectionner unwivier» de prestataires qui Une réactivité accrue lors de la
seront remis ultérieurement en concurrence lors de la survenance du besoin:
survenance des besoins. prestataire unique (par lots ou groupes de lots)

Les producteurs saisonniers peuvent ainsi participer au[ QS y i NB LINA

asS 2dz £ S LINE
marché (exemple fruit et Iégumes) L2 dzNJ f QSyaSyoet S R

S tI

Entraineune mise en concurrencea chaguecommande Le nombre de lots peut étre trés important.
avecobligationR Q ddgrandede cotation actualisée

Remarque il conviendraR Q S ¥ TaklaxduezSndande

le_comparatif des offres sur £ QS y & 8e¥ oriteres

prévus dans le_marché et non uniqguementsur £ Q2 ¥ ¥ NB

tarifaire

Nouvelle-Aquitaine

\*&{WTERm

AL el DE LA REGION
\ en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE

?’Mm"
Fgalité A " %
Praternité Engagés au service des acteurs de la Bio



Zoom sur les accords -cadres

Exemple: accord cadre fuits et legumes» a marchés subséquents

[ QI GoadteddBt en concurrenced chaqueachatlesfournisseurssélectionnésau moment
du marche

De ce fait les producteursde fruits et de légumespeuventparticiper en saisona la miseen
concurrencetout en permettant par ailleursaux acheteursde bénéficierR Q dp@r&ntiede
disponibilitédet QS y adespduiSsurt QI Yy S S

Il estimportant aumomentdu marchéR Q A y (i N dritdrasREB | (i (I Ndladfslai dyde
de vie du produit, a ses qualités, aux aspects environnementauxet de comparer
systématiquementescriteresa chaguemiseen concurrence



Une exigence

Impératif politique, marché fournisseur

mat ur e,

Spécification technique

ou

condi t

ACertitude
produit ou une prestation

gui r ®p ond
APas doéi mpact
des offres

d6é

on

ddex ®cut

I on

zO00A2Y d sl p}am@/ﬁadmrﬁb@lﬂgalmﬁc%néan dgssiel

O2yadzZ GFadA2Yy &QlF LILIJzA S & dzNJ H
Un axe de
progres DD

Un souhait

) |l nt ®r °t  mai s m®conna

pas de surco%t sigpp{i ﬁ?%%fe%r, incert |

Crit re dobéattr

A Trop exigeant : risque de
marché infructueux ou
mise en concurrence
insuffisante

A Pas assez exigeant : pas
de réel impact

i Rapport qualité/prix

intégrant le

développement durable

A Incitation des

fournisseurs a donner le

«meill edr
mémes »

d O]e

A Pas de certitude quant
au niveau de
performance
responsable atteint

A Accroissement de la
di fficult®
offres




La construction doune proc®dur e
restauration collective

Casde la gestionconcédéede vosoutils de restauration

Lagestionconcédeeintervient lorsquela collectivité ne maitrise pasen propre tout ou partie de la
restauration Aussiglle fait appela un prestatairede serviceafinR Q| a B paddiictith

[ QA YV 0 NRI& pizduitd oy locaux Y Q Spasiincompatible avec la gestion concédée,au
contraire !

4 étapes:
1. Définitiondu besoin: quoi, comment,fréquence
2. Redactionde la consultation: clair, précis,expressiordesbesoins et desexigencesgdemandeau
candidat de décrire son mode opératoire en matiere R QI LILINE G A dokad, ¥rifeey S
RQIF GUONROdzOA2Y
3. Lasélection: tableaude bord en fonction descriteresprévusdansla consultation
4. Suividetf QS E S:@liasedvZiglede laréussite!

- "INTER
PREFETE,
A 1satk DE LA REGION \
en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE /
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



Tendre vers une relocalisation des
approvisionnements en marches
f or mali s®s é

Dans [ es frfarits, comment SOy pr

PR INTERBIO

PRéFETEEG 5

DE LA REGION A
% en Nouvelle-Aquitaine  NOUVELLE-AQUITAINE Nouvelle-Aquitaine

LJ'MY_!":

Engagés au service



La rédaction de vos consultations en restauration
collective

Les différentes étapes :
Etape 1 : La préparation de la rédaction
Etape 2 : La sélection des offres et le suivi du marché

9GFLIS o Y 9ESYLX Sa RS YI NOKSa

AL e DE LA REGION
a9 en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE
Liberté

ngageés au service des acteurs de la Bio

o \(INTERBIO



| a rédaction de vos consultations en restauration
collective

Etape 1- La preparation de la rédaction

PR INTERBIO

PREFETEEG 5

DE LA REGION A
% en Nouvelle-Aquitaine  NOUVELLE-AQUITAINE Nouvelle-Aquitaine

Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



La redaction de vos consultations en restauration collective
Etape 1- La préparation de la rédaction

1. Ladéfinition desbesoins:

Phasela plus importante, résultat R Q dmhangeentre acheteuret
fournisseursen amont de la rédaction Il ne a QI pashtransposer
100%0de vosachatsenlocal!

Ellesedécompose=n plusieursetapes:
- Définitionde la prestation: quel objectif en %? Quelsproduits ?
-[ Q2 grdpdseeparlesfournisseurs

- Lechoixet lescaracteristiguesechniques
\/INTER

AT 1satk DE LA REGION A
\a%® en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



[ QSGF LIS RS RSUSNXYAYIlIGAZ2Y RSa o0Saz
consultation des parties prenantes

Directions m

S Utilisateurs/Consommateurs
opérationnelles

Experts, associations,
fédérations

Elus

Autres acheteurs
publics

Fournisseurs

Cette étape facilite grandement la préparation de | & a c:hpartinence des choix, gain
de temps, type de procédure, allotissement é

Elle permet également d & i ndamsicertains cas| 6 ac ¢ o mp a g duechemgerment

meicte INTERBIO

¢ SSPON DE LA REGION s
AREEN Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE NOUVG[LG—AQU itaine
L:‘Mr_f{
gw‘ﬂﬁﬁm Engagés au service des acteurs de la Bio



Qu« sourcer e | 6of fre



[ QF INA Odzf GdzNB oA 2t 2 3A ||
collective
[ Q2 FFNBE RA&LRZYAQ

Premierpas: Identifier { Q 2 éh M¢iHn de sondimensionnement

[ Q2 Bid Ndale est plutdt organiséevia des opérateurs locaux, qui
distribuentendirect ou qui regroupentt Q 2 ia@ieddsstributeurs

[ Q2 domvBidBonnelleest organiséeautour desdistributeursclassiques,
maispasforcémentlocale

Desoutils pour vousinformer surf Q2:F ¥ NB
Lesportailsenligne
Lesstructuresdef QF OO2 YLI Y SYSy
Lesdépartements:. dispositifslocaux,Agrilocal

Les salons organises: Rencontresprofessionnellesde la restauration
collective(AGORE®ySa u I dzQO2 0


https://www.restaurationcollectivena.fr/

Comment encourager la réponse des fournisseurs
bio locaux ?

1. Connaitre finement les opérateurs agricoles du territoire :
- se renseigner aupres des filieres agricoles locales

- mener un diagnostic de territoire
A4S NBYASAIYSNI adzNJ £ SdzNBE OF LI OAGS Y Keé

2. Recourir a un allotissement adapté a la production locale
- adapte aux résultats de la phase 1
- adapte a vos besoins précis

7

od / K2AaAN £Sa o602ya ONRGSNBA RQI G0NROGC
- verifiables, quantifiables

4. Vérifier que le cahier des clauses techniques correspond aux capacités de produc
de lafiliere locale

e (INTER
PREFETE,
AT 50t DE LA REGION \
a9 en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE .
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



(Art. R2111¢ 1 et 2* du Décret du 03/12/18

LOacheeueur

0 P A Contacter des entreprises/Producteurs avant le lancement d 6 u mprecédure

_o- pour solliciter des avis.
’ S A Faire réaliser des études de marché pour mieux connaitre | dof f r e
concurrentielle

A Informer les opérateurs de son projet et de sesexigences .

—

A

Points de vigilance

A Garantir la liberté d 6 a ¢ & Tasconsultation, | 6 ® g @dtré te®candidats et la
transparence des procédures .

A Obligation de prendre les mesures appropriées pour ne pas fausser la
concurrence par la participation d & uopérateur en amont .

A Ne pas écrire le CCTPavec les prestataires consultés .

*Décret nA2018-1075 du 3 décembre 2018 portant partie
réeglementaire du code de la commande publique

Formation achats responsables ADEME i 3AR 1 RGO 83



Etapel-Sur quoi sdOappuyer au quot.i

Par le «sourcage »,s 6 ap p swled e x p aeastfouraisseurs/sous -traitants -

C Innovations relatives ° chaque m®tiers
opérateurs économiques en amont de vos consultations (via les
fédérations, interprofessions par filieres) !

o
-y
-

C Appuyez-vous sur les réseaux et acteurs spécialisés !
A Interbio
A Insertionpart Q! O Hchn@rigu&GSIAE)
A Secteuradapté(EA. et ESAT)

A EconomieSocialeet Solidaire

o S

A CommerceEquitable

C Pour gagner en efficacité, compléter le « sourgage » en prenant le temps du
« benchmark » aupres de vos collegues et homologues (AGORES, Resto co)

Formation achats responsables ADEME i 3ART RGO

(§D]



La rédaction de vos consultations en restauration
collective -
Etape 1- La préparation de la redaction

Ladéfinition deslots et lescaractéristiques

La définition des lots résulte de la phase de veille établie en amont de la
redactiondu marché Pluscelle-ci serafine, pluselle seraadapteeat Q Zl@caleNE
et sescapacités

| escargcteristiguedechniquesdoivent permettre de présenterles attentes de
f QF OK\$laBaii]] dzgaguisiner(grammagehomogénéité coutX).

Ellesdoivent prendreen compte la faisabilitétechniquedu fournisseuret le cout
engendré&(frequenceR QI CeKuilibrenatiereX).

= /INTER
PREFETE, /

AL ee DE LA REGION A

\a%® en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE f
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



La rédaction de marcheés publics en restauration
collective
Etape 1 - La redaction du marche i Les nouveautes

Acheteurs, lors de votre allotissement, pensez a :

- faire des lots cohérentsau regard des filieres regionales (differencierfruits
régionauxet fruits exotiquesen plusieurdotsX)

-cequef QI f f 2 Unk cod@dEAmyalidéterminer deslots peu attractifs,
notamment par leur taille ou leur composition(difficultés logistiques),ce qui

pourrait restreindrela concurrenceyoire f QI Y § géSlaédria consultation
infructueuse

Pt /INTER
PREFETE,
AT 50t DE LA REGION
a9 en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE '
Liberté

Egalité 5 . .
Praterité Engagés au service des acteurs de la Bio



Py

B22Y adzNJ f QFrtft20AaaSYSya v

alAa | dzaaAX

U Des allotissements géographiques par zones ou par sites
- Approvisionnement de la restauration
O2f t SOUAGBS Sy LI AYy . Az
Libournais allotis en 2 lots pour les boulangers
FTAY RQ2LIGAYAASNI £ Sa
Ob2NR Sid {dzR RS f Q! 33¢

U Des allotissements par services techniques prescripteurs
- Petits équipements de restauration: lots petite
enfance» «

meicte INTERBIO

9
BIEs responsables DE LA REGION e
eIfe-A%L;}TGI%e NOUVELLE-AQUITAINE Nouvelle-Aquitaine
Liberté

Figalité : g -
Pesernité Engagés au service des acteurs de la Bio




La rédaction de vos consultations en restauration collectivi
Etape 2¢ Rédaction des cahiers des charges (CCTP)

1\ \ \ 4\
SELECTION
AMONT CARIER BES CONTRACTUALISA EXECUTION

CHARGES TION

Spécifications techniques et labels

A Spécifications techniques : possibilité de prendre en compte toutes les étapes du
cycle de vie du produit ou service acheté (y compris les aspects immatériels)

A Léacheteur peut faire r®f ® ence ~ un | ab

A Exigencesliéesal 6 o by rearché et proportionnées.

A Pas de référence a un procédé de fabrication ou a une origine, sauf exception et
accompagné de la mention « ou équivalent ».

A Label : tiers-certifié, accessible & tous, géré de maniére ouverte et transparente, fondé sur
des critéres objectifs, vérifiables, non-discriminatoires et liesal 6 o tujmarthe.

A L6op®tr acoreomigque peut produire différents moyens de preuve s 6ri 8 jpas acces
raisonnablement aux labels, certificats, rapportsd 6 e s s a i

*Art. L211%2 et R21134 4 R211417 - Ordonnance nA2018-1074 du 26 novembre 2018 portant partie législative du code de la
commande publique (L) et Décret nA2018-1075 du 3 décembre 2018 portant partie réglementaire du code de la commande
publique (R)

Formation achats responsables ADEME i 3AR 1 RGO



LES PRODUITS ISSUS DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE (A HAUTEUR DE 20% MINIMUM)

Les produits végétaux etiquetés « en conversion » entrent également dans le décompte
Il ne peut s'agir que de produits bruts ou transformés composés d'un seul ingrédient
;f{;‘{ﬂ%{:ﬁ: d'origine végétale et issus d'une exploitation qui est en conversion depuis plus d'un an.
L

>

el 5%

LES PRODUITS BENEFICIANT
DU LABEL ROUGE

LES PRODUITS BENEFICIANT D'UNE SPECIALITE
TRADITIONNELLE GARANTIE (5TG)

54 produits bénéficient de la mention 5TG
en Europe, tels que la mozzarella en ltalie,
le jambon Serrano en Espagne
ou la moule de Bouchot en France.

Toutes les infos et produits:
https://www.inao.gouv.fr

LES PRODUITS S0US APPELLATION
D'ORIGINE (AOC QU AOP)

LES PRODUITS BENEFICIANT
D'UNE INDICATION GEOGRAPHIQUE
(1GP)

LES PRODUITS BENEFICIANT DE LA MENTION
« |S5U D'UNE EXPLOITATION A HAUTE VALEUR
ENVIRONNEMENTALE » (HVE)

Uniquement, les produits issus d'une exploitation

bénéficiant de la certification environnementale

de niveau 2 entrent également dans le décompte
jusqu'au 31 décembre 2029.



https://www.inao.gouv.fr/

=

_LES PRODUITS ISSUS_ LES PRODUITS BENEFICIANT DU LOGO
DE LA PECHE MARITIME BENEFICIANT « REGION ULTRAPERIPHERIQUE » (RUP)

DE L'ECOLABEL PECHE DURABLE Le symbole graphique des régions ultrapériphériques

(couramment dénommé « logo RUP » ou « Label RUP »)
vise & améliorer la connaissance et la consommation
des produits agricoles de qualité, en I'état ou transformeés,
qui sont spécifiques aux régions ultrapériphériques,
dont font partie les départements francais d'outre-mer.

IL N'EXISTE PAS DE LOGO OFFICIEL POUR LES PRODUITS BENEFICIANT DE LA MENTION
« FERMIER » OU « PRODUIT DE LA FERME » OU « PRODUIT A LA FERME »

Seuls les produits pour lesquels existe une définition réglementaire des conditions de production entrent dans le
décompte des 50%. A ce jour, en France, cela concerne les ceufs et les fromages fermiers (y compris les fromage blanc),
les volailles de chair fermiéres (celles-ci doivent bénéficier des labels AOC/AQOP, AB ou Label Rouge sauf si elles sont
produites a petite échelle et destinées a la vente directe ou locale), ainsi que la viande de gros bovins fermiers de
boucherie et la viande de porc fermier (celles-ci doivent bénéficier du Label Rouge).

Toutes les infos et produits:
https://www.inao.gouv.fr



https://www.inao.gouv.fr/

Exemple a intégrer a vos procedures : des exigence
formalisees dans le CCTP sous forme dtauyses»

Si produits BIOLOGIQUES exigés dans le CCTP
2.1.2. Produits issus de l'agriculture biologique:

h Loffre de produits biologiques vise a promouvoir la consommation de produits issus de
l'agriculture biologique auprés des jeunes convives.

Les fournitures, objets du présent marché, seront conformes aux dispositions du
reglement n® 834/2007 (JOUE L.189 du 20 juillet 2007) et a ses reglements d'application
concernant le mode de production biologique ou équivalent, respectueux de

l'environnement, soit
- interdiction d'utiliser des organismes genetiguement modifies (OGM),
- limitation des engrais et des pesticides,

- séparation de la production biologique de la production conventionnelle afin
d'éviter les contaminations,

- obligation d'adhérer au systeme de contréle pour lensemble des producteurs
et importateurs.

Sont réputés relever de l'agriculture biologique les produits certifiés label européen

"Agriculture biologique’, le label "AB” ou toute autre certification équivalente.

En l'absence de tel label, il revient au titulaire de prouver que les denrees livrées sont

conformes aux régles énonceées par le reglement CE n° 834/2007.

Les produits biologiques doivent en outre satisfaire aux mémes regles de qualité que les

produits issus de la filiere conventionnelle.



Exemple a intégrer a vos procedures : des exigence
formalisees dans le CCTP sous forme déauses»
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. ARTICLE 3 / Spécifications particuliéres
3.1 — Données spécifiques au lot n°x

3.1.1. Caractéristiques qualitatives

Cette partie sera a adapter en fonction des denrées concernées : ici sont abordés les fruits et léegumes.

Les denrées devront étre saines, entiéres, propres, fermes, ni montées, ni ligneuses et ni fourchues,
dépourvues dhumidité excessive, exemptes dodeur ou saveur étrangeres, réguliéres, lisses, non
fendues.

Les denrées devront avoir été cultivées en pleine terre a ciel ouvert ou sous serre non chauffée.

> [l ne sagit icl bien évidemment que dun exemple. Les spécifications techniques dolvent étre
déeterminées précisément par lacheteur public. Il conviendra donc dadapter ou de modifier, le cas
echéant, cet article afin de ‘cibler” les spécifications.

<> Parexemple, le pouvoir adjudicateur peut se baser sur des signes de qualité de type Label rouge, AOF,

- -

AOC IGP STG. Mais attention, l'expression des exigences techniques ne doit pas étre rattachée a des
considérations géographiques. Il convient alors non pas de citer directement le signe de qualité, mais
de traduire dans le CCTP les caracteristiqgues de ce signe de gualité en termes purement qualitatifs et
non geographiques.



Exemple a intégrer a vos procedures : des exigence
formalisees dans le CCTP sous forme déauses»

’
3.1.3. Conditionnement et emballage

Les denrées seront livrées en vrac. Si elles sont livrees sous emballage plastique, le titulaire du marchée
devra les recupérer une fois la livraison effectuée et les réutiliser dans le respect des régles sanitaires en
vigueur ou les recycler.

> [l est envisageable, dans le respect des nommes obligatoires (et notamment sanitaires), dimposer un
conditionnement en faveur d'une plus grande protection de lenvironnement, comme par exemple

une livraison en vrac des legumes.
\V
:v; > Si les legumes sont livrés sous emballage plastique, il peut étre envisagé, toujours dans une optique
’

*  environnementale, d'imposer au titulaire du marché de les récupérer une fois la livraison effectuée et
de les reutiliser ou de les recycler. Cette clause sera necessairement a adapter par l'acheteur.



Exemple a intégrer a vos procedures : des exigence
formalisees dans le CCTP sous forme déauses»

. ARTICLE 5 / Calendrier des saisons

Dans un souci de qualité des denrées et déducation des convives, le titulaire fournira au pouvoir
adjudicateur des denrees respectant la saisonnalité des produits, tel que précisé ci-dessous:

[ a compléter ]

> Si la fourniture de prodluits de saison est exigee, Il est necessaire que le pouvoir adjudicateur précise
dans le CCTP ce qui est attendu au titre des ‘produits de saison, péeriode par perode.

> [l est possible de faire reference a un calendrier regional ou equivalent pour les MAPA en insistant sur [ob-
\p
:\g}; Jectif déducation alimentaire et gustative des utilisateurs finaux. Pour les procédures formalisées, méme
“¥ ™ régle, il est aussi possible de viser un calendrier régional ou équivalent en invoquant les mémes objectifs.

> [l est ainsi suggeré dindiquer la mention: ‘période de pleine récolte” ou ‘pleine saison” d'un interét
gustatif plus eleve.



La rédaction de vos consultations en restauration collectivi
Etape3[ S a€aids8yYS RQI U0GNRIOGdzi

1 \ 4 \
SELECTION
CAHIER DES
AMONT CHARGES CONTRACTUALISA EXECUTION

TION

SélectiondesoffresiT Cr it res doéattributi

A Nombreux critéres possibles en lien avec le développement
:§> durable

A « Nouveaux critéres 2016 » : | 6 appr en tla diemitee la
garantie de la rémunération équitable des producteurs, le bien étre
animalé

A Le critére prix ou colt global est nécessairement pris en compte
(env. 40% pour encourager | 6 o fd quaité/locale).

A Critéres liés a | 6 o bdp enarché ou a ses conditions d 6 ex ®c ut i o1
non-discriminatoires.

A Pas de liberté illimitée de choix.

* Art. R2152-7 a4 10- Décret nA2018-1075 du 3 décembre 2018 portant partie réglementaire du code de la commande publique

Formation achats responsables ADEME i 3AR i RGO



La réedaction de vos consultations en restauration collectivi
Etape3[ S a@aidsyYS RQF GGNRO dzi

>> Définir des exigences realistes et mesurables
>> Se guestionner sur notre capacité a suivre la bonne exécution

>> Conforme aux principes de la commande publique
>> Facilitant les décisions de votre CAO
Bbh { SNl yi RQ2dziAf RS adzi A RS f

)9"
Pt [INTER
PREFETE, 4
AL 1scik DE LA REGION g\
a9 en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE Y
Liberté

Engagés au service des acteurs de la Bio



La réedaction de vos consultations en restauration collectiv
Etape3[ S a@aidsyYS RQF G0NROdzi .

2 systétmesk QI U {1 NJossibES A 2 V
1 - Soitun critere unique
w Prix (& condition de ne pouvoir faire autrement) ou colt (fondésurt QI LILINBRIO
du cyclede vie »)
2 - Soitune pluralité de criteres
W /| 2YLINBY Il yi RS& FaLlsSOoda ljdzrt AdGlFGATa
-[ QF LILINSy GA&aalk 3s
- Ladiversitédesconditionsde productionet de commercialisation
- Lagarantiede la rémunérationéquitabledesproducteurs
-[ QA Yy dphiedsiandeffelespublicsen difficulté
- Lecaractereinnovant
- Lesperformancesn matiérede protectiondef QSY A NRPY Y SY SV
- Ledéveloppementlesapprovisionnementdirectsde produitsdef QI I NA O
- Lebien-étre animal
- Labiodiversité

* Art. R2152- 7 & 10- Décret nA2018-1075 du 3 décembre 2018 portant partie réglementaire du code de la commande publique
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Exemple a intégrer a vos procedures : criteres

Ve Ve

RQFGUONRODzOAZ2Y O w

7.3.1 PRIX (Pondération conseillée jusqu'a 40 %)

Le pouvoilr adjudicateur appréeciera le critere "prix” en fonction du montant total du détail quantitatif
estimatif figurant au bordereau des prix unitaires remis par les candidats a l'appui de leur offre.

> Pas dobligation de communication de la methode de notation.
'

- -~
e !

7.3.2 QUALITE (Pondération conseillée jusqua 30 %)

Le pouvoir adjudicateur appréciera la qualité du produit en fonction des sous-critéres suivants:

- Qualité des échantillons (note sur [ a compléter ] points)

Les echantillons seront notés selon les criteres suivants:

- Caracteére sain: absence d'humidité extérieure et absence d'odeurs anormales. La remise de produits
atteints de pourriture ou d'altérations significatives pourra entrainer le rejet de l'offre du candidat.

- Aspect et texture : le produit devra étre entier et propre, c'est-a-dire pratiquement exempts de
parasites et d'altérations significatives.

- Respect du calibre.

- Qualité gustative : maturite, jutosite, sucrositée.



Exemple a intégrer a vos procedures : criteres

Vd Vd
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RQFGGNROGdzOA2Z2Y
Fraicheur des produits (noté sur [ a compléter ] points)

Le pouvoir adjudicateur appréciera ce critére au regard des délais de livraison, de la fraicheur des
produits et du circuit d'approvisionnement propose par le candidat, de la récolte du produit a sa livraison
au pouvoir adjudicateur.

Diversité des produits (noté sur [ a compléter | points)

le pouvolr adjudicateur appréciera les moyens mis en ceuvre par le candidat pour livrer des varietes
dites "anciennes’ de fruits et de legumes, cest-a-dire des varietes possedant des caractéristiques
visuelles et gustatives particulieres et permettant de diversifier l'offre standard.

Saisonnalité des produits (note sur [ a compléter ] points)

Le pouvoir adjudicateur appreciera les moyens mis en osuvre par le candidat pour livrer des produits
frais de saison au regard du calendrier precise au CCTP.

Le candidat détaillera dans le bordereau des prix unitaires la période de livraison proposee pour chague
produit de chaque lot (mois de l'année ou le produit est disponible). Le critére "saisonnalité” sera juge en
comparaison avec le calendrier énonce au CCTP.

> En fonction des attentes du pouvoir adjudicateur, les sous-criteres proposes ci-dessus peuvent tout
a fait étre indiques en tant que critere autonome, afin dinsister sur tel ou tel aspect (exigence de
fraicheur, de saisonnalite, ...).
W,

- r
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Exemple a intégrer a vos procedures : criteres
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7.3.3 Développement des APPROVISIONNEMENTS DIRECTS
DES CIRCUITS DE LAGRICULTURE (Pondération conseillée jusqu'a 20 %)

Circuits d'approvisionnements utilisés (note sur [ a compléter | points)

Le pouvoir adjudicateur appreciera pour chaqgue lot le nombre d'intermediaires entre le producteur et
le consommateur final

Tracabilité de la production (note sur [ a compléter | points)

> [l convient de préciser que ce critére ne juge pas de la proximité entre le producteur et le consom-
mateur, mais seulement du nombre d'intermediaires.

n Le pouvoir adjudicateur peut proposer aux candidats un questionnaire sur ce theme (nombre d'inter-
’
()~ mediaires entre le producteur et lacheteur pour chaque catégorie de produlits).

4 ? ™

> Pour favoriser les petits producteurs, le pouvoir adjudicateur peut demander l'adresse de la parcelle de
culture et/ou le cahier de culture.



Exemple a intégrer a vos procedures : criteres
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V4 N\
]

Mode de production des produits (note sur [ [ a compléter ] points)

Lors de lanalyse de loffre, le nombre de point maximal sera attribué pour la certification agriculture
biologique ou ‘exploitation agricole haute valeur environnementale” niveau 3.

Mesures prises pour la réduction des consommations d'énergie liees a la production des denrées
du présent marché (note sur [ a compléter | points)

Mesures prises pour la réduction des consommations en eau liées a la production des denrées du
présent marché (note sur [ [ a compléter | points)

Emballage et conditionnement des produits, objet du présent marché : reduction, recyclage,
recuperation, (note sur [ a compléter | points)

Lors de l'analyse de l'offre, le nombre de point maximal sera attribue pour la livraison en vrac dans des
caisses plastiqgues réutilisables, recupérees par le titulaire.

Politique de transport liée a l'exécution du présent marché : optimisation des circuits dapprovision-
nement, modes de transports utilise (note sur [ a compléter | points).



Exemple a intégrer a vos procedures : criteres
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7.3.8 POLITIQUE SOCIALE (Pondération conseillée jusqu'a 10 %)

La mise en place d'une ou des politique(s) sociale(s) pour le personnel dans le cadre de l'exécution du
marché (parité homme/femme, insertion, formation, politique de recrutement, securite au travail, ...) sera
appreciee selon les réeponses des candidats au cadre de mémoire technique.

7.3.9 VOLET PEDAGOGIQUE (Pondération conseillée jusqua 10 %)
Sensibilisation des convives (note sur [ a compléter ] points)

Le pouvoir adjudicateur appreciera ce critere a partir des propositions des candidats sur la sensibilisation
des convives, des visites de lieux de production ou de transformation pour les scolaires, en lien avec les
parcours pedagogiques proposes dans les ecoles.

> Afin déwviter toute difficulté de notation et surtout de faciliter la réponse a lappel doffres, le pouvoir
adjudicateur pourra demander aux candidats de répondre a un questionnaire.

> Le pouvorr adjudicateur peut imposer dans son CCTP que la prestation se deroule sur place a l'école
afin de limiter les risques de transport des leves.

14
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La rédaction de vos consultations en restauration collectivi
Etape3[ S a€aids8YS RQI UU0NRXOG dzi

Réponse
, Mode de preuve Mote
candidat
Conformité & des labels garantissant des modes de Certificats de labellisation et /X pt
production/d élevage (label rouge) fiches produits P
Descriptif des conditions d'élevage Cahiers d'élevage X pts
i i i Declaration enfonction des filieres
Surfaces disponibles par animaux (surfaces/téte de bétail an MF - X pts
. Mature des litieres et photos de
Types de litiéres lexploitation /X pts
Temps plein airfintérieur Cahiers d'&levage X pts
Alimentation (issu de 'exploitation/appros extérieurs) Fiches produits o X pts
T de t s loitation/lieu d'abatt Descriptif du circuit logistique avec
emps de transports exploitation/lieu d'abattage “dresse des établissements /X pts
Conditions de transport Types et photos vehicules /X pts
Modalités d'abattage et personne référente « bien étre animal = Protocole et identification des /X pt
. - - 5
sur le lieu d'abattage referents b
TOTAL X pts




La rédaction de vos consultations en restauration collectiv
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Organisation de tests ?

[ 2 N& Y alg@dudtation,il est préeconiséde réaliser une fiche de dégustation
Celleci sera notamment destinée aux personnesqui assurentla réception des
produitspendantla duréedu marche

Communication

- Lefournisseursélectionnéestinformé de sasélection,lesautresentreprisessont
informées de leur non-sélection, des notes obtenues et de f QS Y U N
sélectionnée

[ QF O KdSitiéBedziNthesurede répondrea toute demandeR QA y T 2 &tdel |
justifier sesdécisiond



Les conditions dbébex®cution et

1\ \ 4\
SELECTION
AMONT CAHIERDES CONTRACTUALISA EXECUTION

CHARGES TION

Conditions doex®cuti on

A Conditions d 6 e x ® ¢ = indlusian possible d 6 a s p encliensavec le
développement durable (économie, innovation, environnement, social ,
emploi (é )

A Les conditions d 6 e x ® c dofvenoatre liées a1 6 o lwij rearché.

A Cette condition est trés inclusive (« & quelque égard que ce soit et a
n 6 i mpgoet stade du cycle de vie »).

* Art. L21122 - Ordonnance nA2018-1074 du 26 novembre 2018 portant partie législative du code de la commande
publique

Formation achats responsables ADEME i 3AR i RGO



La rédaction de vos consultations en restauration collectiv
Etape 4c Le suivi de la bonne exécution

Les r gl es dobor

@Anticiper au stade de la ®Utiliser la phase de mise au

rédaction du DCE :@: « les point du marché pour expliciter

exigences RSE de l'acheteur et / les attentes en matiére de RSE et
ou les engagements du candda/ \ les réles de part et d’autre : quels
feront l'objet dun suivi » + éléments suivis, par qui, pour qui
pénalités éventuelles 2

@Faire le bilan et tirer e\ ©Assurer un controle effectif
principaux enseignements afin des aspects RSE contractuels de

d’améliorer la démarche maniére intégrée au dispositif de
suivi classique (réunions de
chantier par exp) ou
spécifiquement

En clair ; soit on s’assure du suivi des aspects RSE, soit on retire cette dimension de la
consultation ; dans le cas contraire I'acheteur peut étre accusé d’avoir attribué le marché sur
des éléments factices et contrevenu, ainsi, au principe d’égalité de traitement des candidats



La rédaction de vos consultations en restauration collectiv
Etape 4c Le suivi de la bonne exécution

& ARTICLE 4 / Constatation de l'exécution des prestations,
réeception et admission des fournitures

4.1. Opérations de vérification quantitatives et qualitatives des fournitures

Les operations de verification qualitatives et gquantitatives sont effectuees au moment et sur le lleu de

livraison par le pouvolr adjudicateur ou son representant, qui peuvent se faire assister par tout specialiste
de leur choix.

Le pouvolr adjudicateur ou son representant verifie:

+ La conformite des caractéristiques et du conditionnement des produits livrées aux specifications
techniques du marché, comprenant notamment:

- le respect de la commande (choix des produits et des ingrédients),

- la qualité des produits,

- le respect des conditions de livraisons,

- le contréle de la température des vehicules de transports,

- le contréle de la température des produits,

- la vérification de la date limite de consommation ou de la date limite d'utilisation optimale

+ La conformité entre la quantite recue et la quantité portée sur le bon de commande et le bon de
livraison



La rédaction de vos consultations en restauration collectiv
Etape 4¢ Le suivi de la bonne execution

Conditions d’exécution a caractere environnemental

Exigence de limitation des emballages
Exigence en terme de matériaux employés pour le conditionnement

Exigence de tri sélectif

Regroupement et rationalisation des livraisons

Collecte des emballages et des produits en fin de vie

Mention des dosages a respecter sur I’emballage des fournitures
Livraison en vrac

Formation du personnel aux « éco-gestes »

Charte « Chantier vert » a respecter (réduction nuisances,
déchets...)

Exigence de produits issus du commerce équitable




LO®t ape de suivi vise © la fois 7 v®rifier
communiquer sur la démarche engagée pour faire évoluer les comportements.

[ Suivi du marché J

Suivre les éléments de développement Faire évoluer les comportements des
durable avec le titulaire (respect des usagers (adaptation a la nouvelle
exigences du CCTP, ¢€) organi sation, ¢&)
Dialogue avec le(s)  Visite de site, de  Vérification de Travail avec Commqnlcqtlondet
fournisseur(s) chanti er, [kvraison déautres di r%egs&blglsptlgr}] &S

» usagers/utilisateurs
q : R ‘? _",\ n - ) 2

S 7 Mi‘ Y “jl £ * ‘1: N«
- < Wi | = y 2.5 '

-

Sans un suivi du marché, on ne peut pas attester Sans adhésion ou appropriation des
de saréussite. Il est essentiel de pouvoir comparer usagers, il noy a as

une situation final a une situation initiale qui des impacts (Ex : flotte de véhicules,
précéde la mise en place du marché papiers, copiedurs,

Formation achats responsables ADEME i 3AR 1 RGO 109



Serél LILINE LINA SNJ a2y LJ2dzo2.
Et préevoir un systeme de pénalites

Article du Clause / rédactionnel type Pieces du DCE
code de la concernées
CP
Pénalités Pénalités specifiques relatives aux exigences en Cahier des
matiére de santé environnementale Clauses
-"En cas de livraison de produits non conformes aux Administratives
exigences du présent marché, il se verra appliqué au Particulieres

titulaire une pénalité forfaitaire fixée a xxx Euros" (ou
fixé selon un % a définir du total de la commande)

- "En cas de non réalisation du plan de formation des
agents prévu dans le marché, il se verra appliqué au
titulaire une pénalité forfaitaire fixée a xxx Euros"

- "En cas de "a développer en fonction des points que
vous souhaitez controler"

Résiliation Article "Compte tenu de | 6objet du Guhierdds®, des I
pour faute L2195-3 répétés (Nombre de non conformités recensé a Clauses

personnaliser a votre contexte) aux performances Administratives

sanitaires et environnementales des produits fournis, Particulieres

| 6acheteur, apr s mise en

pendant un mois, pourra résilier le marché aux torts
exclusifs du titulaire.”

Formation achats responsables ADEME i 3ART RGO 110



Et la dématerialisation des procedures ?

Obligation depuis le 9 octobre 2018 !
Toute procedure supérieur a 25 000 Euros HT doit étre postee
enligneviaun IJINB F A f R Qur plde®ims damNigne).

Objectifs:

> simplification des taches incombant aux opérateurs répondant aux marchés
(délais de paiement)

> securisation, tracabilité, confidentialité

> communication avec vous via ce profil (questions, négociations)

Des publications du MINEFI pour vous faciliter la £

GUIDE

Version 3.0

DE LA DEMATERIALISATION
DES MARCHES PUBLICS

POUR LES
OPERATEURS ECONOMIOUES

JANVIER 2019
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Marchés
réserves

Rédaction
du cahier
des charges

4

Attribution
des

MEIES

Les leviers ®ociaux» pour une commande publique
locale et sécurisée

Ordonnancelu 23 juillet 2015 5SONSB R QI LILGEoded® laicdminginde publique
Mars 2016

- Emploi ddravaill handicapés EA/ESAT et SIAEop. minimale  EA/ESATArticle L211312 et

oudéfav par EA/ESARIt. 36) R QS Y hdhdicdpé et en Article R211F

-OYGNBLINR 3S3 R thsettieh HOLB0B(XA ) SIAE Article L211313 et Article

sociale ou solidairé\rt. 37): ESS (Art. 14) R21137

services de santé, sociaux ou Mention Iégale dans AAPC (Art. . ESS Article L2113.5 et Article

culturels listés au JO et 14) L211316

exclusivement Achatgle services sociaifrt. 28 Achats de services sociauxrticle
Décre) R21231, Alinéas 3,4 et 7

Considérations relatives Article L2112 et Article L2113
f QSO2y2YASZT |

2dz £ f(ASELE 2 A

Criteres liées aux conditions  Criterescomportant des aspects critéres liés a lI'objet ou aux

RQSESOdziA2y LIN&a20Al dzE & St |l dz¢ conditions d'exécution Article

marché(Art. 52) publics en difficultéArt. 62) L21527 et Article R215Z colt
cycle de vie, aspects qualitatifs,
environnementaux et sociaux



L 'acheteur peut recourir a une procédure adaptée pour passer :

1AUN marché dont la valeur estimée hors taxes du besoin est inférieure aux seuils
européens mentionnés dans un avis qui figure en annexe du présent code ;

2AUn lot d'un marché alloti dont le montant total est égal ou supérieur aux seuils de
procédure formalisée et qui remplit les deux conditions suivantes :

a) La valeur estimée de chaque lot concerné est inférieure a 80 000 euros hors taxes p
des fournitures ou des services ou a 1 million d'euros hors taxes pour des travaux ;

b) Le montant cumulé de ces lots n'excede pas 20 % de la valeur totale estimée de tou
lots ;

Créé pamDécret /20181075 du 3 décembre 2018art.
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https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=A6D375B97612141CACFA63278F6EFADB.tplgfr35s_3?cidTexte=JORFTEXT000037696277&idArticle=LEGIARTI000037718558&dateTexte=20191118&categorieLien=id#LEGIARTI000037718558

i Nouveauté du code]! QI OKS{ SdzNJ LJdzo f A O LISdzi ¢t
publicité ni mise en concurrence préalables dans deux cas :

M L32dzNJ NBL2ZYRNB t dzy 060Saz2zAy R2yd f 1
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Precautions juridigues et techniques autour de
| 6 ap pr olacdlee » dans les achats de
restauration collective publique

PR INTERBIO

PRéFETEEG 5

DE LA REGION A
% en Nouvelle-Aquitaine  NOUVELLE-AQUITAINE Nouvelle-Aquitaine

LJ'MY_!":

Engagés au service des acteurs de la Bio



Mises en gardgechniqueft Q! 59 a 9

U Publication juin 2017

U Objectif: proposer des €lements de
NBEFt SEAZ2Y 202SO0ATaA
de cycle vie de filieres de distributions

U Téléchargeable swww.ademe.fr
(rubrique : «Actualités»)

http://www.ademe.fr/sites/default/file
s/assets/documents/avis
ademe circuitscourts 201706.pdf

dzl 2@NAzZMIB&E X OR NI

LES AVIS
DE UADEME vy

Alimentation -
AN Les circuits
courts

de proximite

eeeeeeeee

Pour en savoir plus

mriree INTERBIO
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http://www.ademe.fr/sites/default/files/assets/documents/avis-ademe_circuits-courts_201706.pdf

Points de vigilance technijqgue

Observations autour des circuisourts de proximité
U Grande diversité des circuits courts de proximitéfficile de généraliser leur plusalue
«environnementalen | dz N 3F NR RQlF dziNsa&a FTAfASNKaA

U Les modes de productions et de culture pour les fruits et Iegumes sont beaucoup pl
determinants que les modes de distribution (ex. saisonnalité)!

U Le bilan environnemental esil dressé par rapport aux kilos produits ou aux surfaces
exploitées Aoptimisation des intrants et procédeés en fonction de la structuration des
filieres )

U En fonction des choix Ioglsthues (dlstrlbutlon) la prOX|m|te ne S|gn|f|e pas forcemen
Y2AYya RQSYA&daairzya RS 31T t STFFSi RS as

Telechargeable suwww.ademe.fr
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Points de vigilance techniique

Observations compléementaires autour des
circuits-courts de proximité
U Moins de déchets de conditionnement
U Procedés de conservations moins énergivores

U Relocalisation des impacts : respect et controle des
reglementations sociales et environnementales

GalniNxRaS RS fI RSTF2NBadlkdaazy Si

Teléechargeable suwww.ademe.fr
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Sur quol vous appuyer pour
passer ~ | 0action ?
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Les réseaux et ressources pres de chez vous !

Réseau AGORE3\ssociation des Directeurs de la restauration collective

Adhérer a Agores | Nos publications | Bourse a l'emploi % CONTACT ) RECHERCHE

AGCIRES

.
I'intelligence collective de la restauration teritoricle

- PHII NSOPHIE & COMPETENCES RESEAU NOS
¥ & EXPERTISE PROFESSIONNEL PUBLICATIONS

LES ALTERNATIVES
AUX CONDITIONNEMENTS
EN PLASTIQUE DANS
LA RESTAURATION COLLECTIVE

LELIVRE BLANC # ACTE 1
Diagmostic et méthade vers Ls tnnsition

o Gooupe de ravad sar les aliernates 2 platigees o
AGORES
z =

— http://www.agores.asso.fr



http://www.agores.asso.fr/

Mesures de | a Loi EGALI Mé L
CNRC 1 Janvier 2020

p.9 5. Substitution des plastiques
p.9 Interdiction des ustensiles en plastique a usage unique

p.10  Interdiction des bouteilles d’eau plate en plastique

LES MESURES p.10  Interdiction des contenants alimentaires en plastique

DE LA LOI EGALIM CONCERNANT
LA RESTAURATION COLLECTIVE

Conseil National de la Restauration Collective

INTERDICTION DES CONTENANTS ALIMENTAIRES EN PLASTIQUE

PROGRAMME NATIONAL
Po%%hﬂ'll.lwé?aglsON P Champ d'application : les restaurants collectifs scolaires et universitaires et les créches.
m(:'nON Au plus tard le 1°" janvier 2025, 'utilisation de contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe ou de
service en matiere plastique est interdite dans les services de restauration collective d'établissements
scolaires et universitaires, ainsi que des établissements d'accueil des enfants de moins de 6 ans. Dans les collec-
tivités territoriales de moins de 2 000 habitants, cette mesure est applicable au plus tard le 1¢" janvier 2028.
Références juridiques : article 28 de la loi EGAlim codifié a I'article L. 541-10-5 du code de I'environnement.
Janvier 2020

A télécharger ici :
https://www.restaurationcollectivena.fr/wp -content/uploads/2019/10/6.-Janv
2020-GuideCNR€EEgalim.pdf



https://www.restaurationcollectivena.fr/wp-content/uploads/2019/10/6.-Janv-2020-Guide-CNRC-Egalim.pdf

Mesures de | a Lol EGALI Mé P
Aot 21

Derniere publication du Conseil National de la Restauration Collective
synt h®ti sant | 6i mpact de | a Lol Cl i ma

A télécharger ici :
https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/infos-generales-sur-la-loi-
egalim/loi-climat-et-resilience



https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/infos-generales-sur-la-loi-egalim/loi-climat-et-resilience

Les signes de qualité et labels garantis par des tierces parties indépendantes
(Organismes de contréle accrédités, INAO, DGCCRF)

Appellatior] _ Spécialité
do Or gl ne Traditionnelle
Protégée Garantie
& Appellation
¢ doOrigine - _
~~ Controélée AB Agncul_ture
France Biologique
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
Indication

Géographique

Protegée
Certification de
: > conformité

Label Rouge

meicte INTERBIO
ﬂﬁx

chats publics responsables DE LA REGION P ei®

ouveleAGUlfaine  NOUVELLE-AQUITAINE Nouvelle-Aquitaine
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Les signes de qualité et labels garantis par de tierces parties
indépendantes

Ecolabel des produits de la péche maritime

Pr®vue par | e Grenell e de
| o®col abellisation des pr
i nscrite 7 -15@wQodeirucal eedela. ¢

péche maritime : « Les produits issus de la péche
durabl e peuvent b®N®f I Cci ¢
conditions auxquelles ils doivent repondre pour en
bénéficier sont déterminées dans un référentiel
dont | es modalit®s do®I at
son application par des organismes accréedités

sont fixées par décret ».

En savoir plus:
www.franceagrimer.fr

s y’ INTER

AL e DE LA REGION
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Liberté

ngageés au service des acteurs de la Bio


http://www.franceagrimer.fr/

Les signes de qualité et labels garantis par de tierces parties
indépendantes

Tous ces signes de qualitc

sont adossés a des cahier

des charges précis pouvan
étre déclinés, tout ou
partie avec une grand
précaution, en
« spécifications
techniques» (Art.10
Décret) des CCTP ou
criteres de choix des offres
de vos marcheés !

Précautions sur les aspect
purement
« géographiques qui
pourraient exclure des
candidats en mesure de
fournir des produits
techniquement équivalent !

-l , "
Se ou équivalent »

durable

- Sous-crifére ien avec obj ihication mmentaire
5 So -] L b Veérificat Co ta
les signes de qualité ne sont
pas attachés @ un territoire,
sauf I"AQC ; un CCTP pourra
mentionner une AOC, parex
« poulet de Bresse » mais avec
amention « ou equivalent s,
I t quivalent
qui permettra & un poulet
. produit selon un cumar des
Signe de Q";’“"TE d'es charges équivalent mais dans
g?ﬂllfea - fﬁ%ﬂ[rr:i;?nnjr?{;nueur logo sur produits ; une autre région d'étre refenu.
- parfie b d cohier des charges Label ¥ it
ou absence de associé aux fichas abelrouge : la qualie
Il faudra résidus de pesticides) techniques organoleptique est le critére
mentionner ou développement 9 majeur d’attribution du label &

un produit

Attention : I'lGP distingue un
produit dont foutes les phases
d'élaboration ne sont pas
nécessairement issues de |a
zone géographique éponyme
mais qui bénéficie d'un lien &
un territoire et d’une notoriété.




Label relatif aux exploitations : "ISSU D'UNE EXPLOITATION HAUTE
VALEUR ENVIRONNEMENTALE" pour la valorisation des produits issus

d'exploitation agricole certifiée HVE

SITE DU MINISTERE DE L'AGRICULTURE ET DE L'ALIMENTATION

Tout savoir ? http://agriculture.gouv.fr/certification-
environnementale-mode-demploi-pour-les-
exploitations

Les niveaux de certification environnementale :
ANiveau 1 : respect des exigences environnementales de la conditionnalité et réalisation par

| agriculteur doéune ®valuation de | 6expl oital
indicateurs du niveau 3.
ANiveau2: respect doéun r ®f ®renti el comportant 1¢

ANiveau 3 : qualifié de « Haute Valeur Environnementale », est fondé sur des indicateurs de
résultats relatifs a la biodiversité, la stratégie phytosanitaire, la gestion de la fertilisation et de

| 6i rrigati on.
Pt /INTER
PREFETE,
AL 1scik DE LA REGION
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http://agriculture.gouv.fr/certification-environnementale-mode-demploi-pour-les-exploitations

Mal S auss.I

MARCHES PUBLICS

Restauration collective en gestion
directe

GUIDE PRATIQUE
POUR UN
APPROVISIONNEMENT

DURABLE
ET DE QUALITE

CONSEIL NATIONAL
DE LA RESTAURATION
COLLECTIVE

MARS 2021

é

2 outil |

ages

https://ma-cantine-1.qgitbook.io/ma-cantine-egalim/au-moins-50-de-

ﬂﬁEiER AUTREMENT

7 EN RESTAURATION
COLLECTIVE & ===

La boite 3 outils
des acheteurs publics de la restauration collective

Viande bovine l
Viende ovine l

g
> % Viande porcine

¢ Volaille
% Fromages

ot autres
produl %lale«s

Fruits
et légumes

produits-de-qualite-et-durables-dont-20-de-bio/untitled-1



https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/au-moins-50-de-produits-de-qualite-et-durables-dont-20-de-bio/untitled-1

LOCALIM, la boite a outils des acheteurs publics de restauration

collective est en ligne !

Ministéere de I'Agriculture de I'Agroalimentaire et de la Forét i Octobre 2016

Un outil en ligne est constitué de :
18 fiches méthodologiques accompagnant I'acheteur a chaque étape de son projet d'achat,
16 fiches filieres lui permettant de comprendre les spécificités de celles-ci.

/Pour accéder aux 3 guides pratiques :
> Favoriser | 6approvisionnement | ocal et de gLt

> Utiliser les plateformes collectives pour développer I'approvisionnement local en
restauration collective

> Soutiens financiers pour I'approvisionnement de la restauration collective en produits
locaux et de qualité

RDV sur :

http://agriculture.gouv.fr/localim-la-boite-outils-des-acheteurs-publics-
de-restauration-collective

mriree INTERBIO
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http://agriculture.gouv.fr/localim-la-boite-outils-des-acheteurs-publics-de-restauration-collective

La boite a outils
des acheteurs publics de la restauration collective

S"approprier Viande bovine I Définir
les concepts e cahier
généraux des charges
Viande ovine I

Connaitre

o Viand ) Consulter
son besoin A o g Viande porcine

! les fournisseurs

Volaille

Connaitre Impliquer
I'offre Fromages les acteurs

et autres

produits laitiers

Erui Suivre
ruits la mise

Connaitre
les bonnes
pratiques et legumes en ceuvre

‘Bx wm 7
=2 DAE

[Uv— i T,
tan:

LA Diraction des Acham fe Mot
. .

http://agriculture.qouv.fr/localim-la-boite-outils-des-acheteurs-publics-de-
restauration-collective
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http://agriculture.gouv.fr/localim-la-boite-outils-des-acheteurs-publics-de-restauration-collective

L
GOUVERNEMENT
Dt

RESTAURATION SCOLAIRE

EXPERIMENTATION
DU MENU
VEGETARIEN

CONSEIL NATIONAL
DE LA RESTAURATION
COLLECTIVE

JUILLET 2020

https://www.restauration-
collective.com/wp-
content/uploads/sites/6/2020/09/2007 g
uidevege bro compressed.pdf



https://www.restauration-collective.com/wp-content/uploads/sites/6/2020/09/2007_guidevege_bro_compressed.pdf

N r>

REDIGER UN MARCHE PUBLIC
DE DENREES ALIMENTAIRES
[fruits.& légumes]

J@O®bos/@/ .\ O

VERSION 2 - FEVRIER 2018

Une boite a outils publiée par
nos collegues du réseau PACA !

Faciliter les circuits courts
. et la prise en compte des enjeux

de développement durable

A télécharger sur:
http://www.arpe-
paca.org/environnement
paca/nospublications/achats
publicsresponsables 526.html

Prér INTERBIO
PREFETEEG 5
Achats publics responsables DE LA REGION 2 e
enNGUVelle-AdUitdine  NOUVELLEAQUITAINE Nouvelle-Aquitaine
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http://www.arpe-paca.org/environnement-paca/nos-publications/achats-publics-responsables_526.html

Les réseaux et ressources pres de chez vous !

L'yS O22NRAVYI
Solidaireo

Chambre Régionale

de I'Economie Sociale
et Solidaire Aquitaine

CRESS Aquitaine

Missions Membres

Présentation

Groupes de

TERRITOIRES »>

Dordogne Gironde
Edito
Le mois de ;ﬁ\- Le
I'ESS bl c=rEconomie
4 SociaLe
Arnaud Virrion, i\ Soudaire

La rentrée 2017 est marguée par |2 réduction
drastique et soudaine des contrats aidés quia
touché de nombreuses aszociations et leurs
personnels.

C'est dans ce contexte difficile et incertain que les
acteurs de I'Economie Sociale et Solidaire se
mobiliseront du 6 novembre au § décembre pour la
dixizme édition du mois de I'ESS.

Cette période sera donc plus que jamais l'occasion
de mettre en avant le dynamisme de notre
économie et [impact essentiel et indispensable de
nos entreprises sur les territoires et leurs habitants.
. que serait le lien social ? Que serait le

ment local ? Que serait a solidarité ? Que
serait linnovation ?

Emploi dans [ESS

A2y NBIAZ2YI S
I NI ® oT1 RS

‘ Espace Presse B Accés Membre

®O®

Derniére mise & jour - 28 février 2018

Recherche

L =] -

Annuaire ESS Contact

Adhérer Equipe opérationnelle Actualité

Pyrénees Atlantiques

G e

Travaux en cours

ESSPRESSO - Une matinée
pour booster vos...

Groupe de travail Formation

Le Groupe de travail Formation a pour objet de réservés aux

rroger sur les moyens de développer les.. ifs - Promouvoir_

Collectif Jeunesse et ESS S'inscrire aux groupes de
Travail

Objet Le Collecti Jeunesse et ESS a pour abjet de
rassembler les structures portes par des jeunes...

t en accord avec son plan daction et
la CRESS..

Prochaines dates

maess e 2] FARRL:

RICLESS: [ESS a RICLESS:IESS 2

| dz(i 2 dzNJ

N

t QhNR2Y YL Y

http://www.cressaquitaine.orq/

N

R
O



https://ma-cantine.aqriculture.gouv.fr/accuell

ER

MINISTERE

DE LAGRICULTURE

ET DE UALIMENTATION
el

G ma cantine

Devenir testeur

Diagnostiquer ma
cantine sur les mesures
de la lol EGAlIim

La loi EGAlim vize & apporter une alimentation saine,
de qualité et plus durable dans nos assiettes.

Vous voulez savoir ol vous en étes des

mesures EGAlim

ous pouvez faire une simulation sur les différents aspects de

2 loi EGAlIm avec les données de votre cantine.

[Simuler la situation de ma cantine]

Vous avez besoin d'aide pour le calcul ?
5i vous ne connaissez pas votre part de bio, produits durables,
produits issues du commerce équitable, nous vous proposons
un cutil simple pour les calculer. Sous forme de tableur,
remplissez wos achats HT suivant leurs labels etfou sigles de

qualité

[Télécharger un tablewr d'aide au calcul]

REPUBLIQUE
FRANCAISE

Liberté
Egalité
Fraternité

ADEME

Y

AGENCE DE LA
TRANSITION
ECOLOGIQUE

EN
PREFETE

DE LA REGION
NOUVELLE-
AQUITAINE
Liberté

Egalité
Fraternité

DIRECTION REGIONALE DE L'ALIMENTATION,
DE LAGRICULTURE ET DE LA FORET



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil

https://ma-cantine.aqriculture.gouv.fr/accuell

qru)ma cantine

DECOUVREZ NOTRE COMMUNAUTE

Ma cantine, c’est aussi un espace blog, ou
vous pouvez consulter différents
témoignages de gestionnaires, ou vous
informer sur les actualités EGAlim. Les
actions a déplover dans une cantine, ce sont
nos utilisateurs qui les racontent le mieux.

Nous vous parlons également des labels et
des nouveautés de la loi Climat et
Résilience. Nous mettons réguliérement la
plateforme a jour!

Si vous avez besoin de conseils, rendez-vous
dans la rubrique nos cantines, un
restaurant similaire au votre pourra vous
partager ses astuces EGAlim.

NOUS CHERCHONS DES BETA-TESTEURS...

Vous souhaitez participer a 'amélioration
de notre plateforme pour mieux répondre
A vos besoins? Alors, intégrez notre
communauté de testeur directement sur:
ma-cantine.beta.gouv.fr.

Ou en nous contactant a:

contact@egalim.beta.gouv.fr

Qui sommes-nous ?

A propos

Ma cantine est un outil numérique en
ligne depuis février 2021, a destination
des gestionnaires de la restauration
collective, et de ses usagers.

Notre objectif est d'informer et
d’accompagner nos utilisateurs dans la
mise en ceuvre des obligations de la loi
EGAlim, et de la loi Climat et Résilience.

Nous sommes un service public financé
par le ministére de I'Agriculture et la
Direction interministérielle du

numérique.

Pour nous contacter :

Courriel : contact@egalim.beta.gouv.fr
Site : https://ma-cantine.beta.gouv.fr/

MA CANTINE

Solution numérique
d'accompagnement EGAlim

EN
E X ADEME PREFETE
REPUBLIQUE . UVELLEON
FRANCAISE AQUITAINE
Liberté AGENCE DE LA Liberté
Egalité TRANSITION Egalité
Fraternité FcoLociave Fraternité

DIRECTION REGIONALE DE L'ALIMENTATION,
DE LAGRICULTURE ET DE LA FORET



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil

Valorisez vos actions...

Une fois votre diagnostic complété (sur les
données d'achat, la gestion des plastiques, la
lutte contre le gaspillage alimentaire ou le
plat végétarien), vous pourrez publier les
données de voltre cantine;
devient alors une plateforme d votre service.

notre  outil

. ET COMMUMNIQUEZ SUR VOS5 INITIATIVES |

Depuis votre compte, générez une affiche
destination de vos convives !

Si wous souhaitez déliveer une information
plus compléte, intégrer la page de votre
restaurant (disponible aprés publication
dans nos cantines) sur voltre site internet,
ou dans vos communications auprés de vos
convives.

Tout le monde pourra découvrir wolre
engagement vers une transition alimentaire
durable et de qualié.

Notre objectif est doutiller les
gestionnaires de culsine pour accélérer la
transition alimentaire de qualité et
durable, dans nos écoles,
administrations, entreprises, hopitaux et
maisons de retraite.

« EGAlim et ma cantine, c’est
permettre de mieux manger,
de la créche ¢ 'EPHAD

DECOUVREZ NOS5 RESSOURCES.

Vous avez des questions sur la
diversification des protéines ou sur la
mise en place d'un plan de lutte contre le
gaspillage alimentaire? Ma-cantine, en
vous communique [outes les
informations nécessaires dans l'onglet
documen tatiomn.

Envie d'optimiser VO3S
approvisionnements ? Découvrez
également le guide pour la rédaction des
marchés publics.

Vous trouverez dans cet espace des
guldes régulidrement mis & jour, et co-
construits dans le cadre du CNRC et
validés par les ministéres partenaires.

En savoir phus de fa lol EGAlm :
Rrtpefima-canting, beta gy, frf

[=] £33 [=]

[=]:9=4

"Quelles mesures miincombent selon
mon secteur? A& quelles échéances?
Quels prodults pour les 50% de qualité,
durables dont 20% de bio?”™

Quel est mon score
EGAlim ?

Avec ou sans compte, pourgquol ne pas
commencer par réaliser un diagnostic de
volre restaurant pour connaitre votre
score EGAlIm? Pour cela, rien de plus
simple. 1l vous suffit d"avoir le montant
HT de vos achats sur I'année en cours, ol
lannée précédente, et votre SIRET !

OM VvOUs ACCOMPAGME.

Vous n'avezr pas ses donndes a
disposition. Découvrez notre tableur de
calcul des approvisionnements par
catégories de labels.

Vous awvez des questions? MNous
organisons des rencontres a distance afin
pour préciser votre situation et de vous
apportez une réponse personnalisée.

E X
REPUBLIQUE
FRANGCAISE

Liberté
Egalité
Fraternité

ADEME

AGENCE DE LA
TRANSITION
ECOLOGIQUE

EX
PREFETE

DE LA REGION
NOUVELLE-
AQUITAINE
Libereé

Egalité

Fraternité

DIRECTION REGIONALE DE L'ALIMENTATION,
DE LAGRICULTURE ET DE LA FORET




A télécharger sur :
http://www.economie.gouv.fr/daj/qguide-climat

o Ve
s

t 2Ay04a RS @QAIATLFYOS
[ S& LINP RdzOG A

>> Un guide juridigue a destination des
acheteurs publics pour une meilleure prise
en compte des enjeux climatiques (dont les
émissions de GSE) !

- Toutes les méthodologies
envisageables

- Toutes les approches
rédactionnelles possibles de vos marchés

- Toutes les précautions

- Le point sur les expériences les plug
abouties (notamment en matiere de
restauration/denrées)

Guide de ’Achat Public

L’achat public :
une réponse aux enjeux climatiques

Version 1.0 octobre 2016
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http://www.economie.gouv.fr/daj/guide-climat

Achats publics équitables ouenest -on ?
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Focus sur les labels du commerce équitable

Le commerce équitable Nord-sud

Producteurs
Paysans

FAIRTRADE

MAX HAVELAAR

Pour en savoir plus sur les labels : www.commercequitable.org

Nouveauté !

ﬁ_e commerce équitable Nord-Nord \

Depuis la loi sur | 6 E ¢ o nSocmle et Solidaire de 2014, les criteres du commerce équitable
peuvent dorénavant s 6 a p p | surqdes productions francaises (céréales, lait, blé, lentilles,
confitures, farine, € ) conformément a | 6 a r art.P4cdeda loi relative a | & E ¢ o nSocmle et
Solidaire.

La loi pour I 6 ® g uded reléitione commerciales dans le secteur agricole et alimentaire et une

alimentation saine, durable et accessible a tous (Egalim) qui vient d 6 ° Yotéeincite également les
Qcheteurs a developper| 0 a ¢ g ude raduits issums du commerce équitable. /

Sourcage : Plusieurs sites des labels de commerce équitable recensent | 6 e n s elesb | e
produits et marques certifiés (cf. Annexes). Ensemble &

B0 gl

PR

Les labels Fair For Life (anciennement Ecocert équitable) et Bio Partenaire, mais aussi les
démarches d 6 e nt r engagées et diables comme Ensemble du réseau Biocoop et des
systemes de garantie comme Agri-éthique, garantissent la démarche équitable.

Formation achats responsables ADEME i 3AR 1 RGO



Des outils de garantie et de Des marques et filieres
visibilité consommateurs economiques

BIOPARTENAIRE

11 filieres BIO en France

for life

PR TR LA DEMARCHE « ENSEMBLE,

600 producteurs

3110 SOLIDAIRES AVEC LES
N N PRODUCTEURS » DE BIOCOOP

5 oot

Label d’ECOCERT
EX-

: e LA DEMARCHE « PAYSANS
Equitable Solidaire D'ICI » D'ETHIQUABLE
et Responsable
1000 producteurs,
12 coopératives,
600 boulangeries

meicte INTERBIO
ﬂ/\

chats publics responsables DE LA REGION 2 e
en Nouvelle-Aquitaine NOUVELLE-AQUITAINE Nouvelle-Aquitaine
Liberté
gf::’;f,m Engagés au service des acteurs de la Bio



Des outils a disposition !

A télécharger sur :
https://www.territoires -ce.fr/




