
LE MERCREDI 18 OCTOBRE 2023 - DE 8H30 À 16H45
SALLE DES CONGRÈS - SAINT-JUNIEN (87)

,

LE PROGRAMME
8h30 Accueil & Ouverture des Rencontres 

9h > 14h30 Salon des fournisseurs et des partenaires
Rencontrez les producteurs, artisans et PME néo-aquitains 
et découvrez leur offre alimentaire dédiée à la restauration 
collective.

9h30 > 10h15 : Comment bénéficier de l’aide Lait & Fruits 
à l’école de FranceAgriMer ?- Sur inscription - limité à  20 personnes

Fonctionnement du dispositif de la maternelle à la terminale et témoi-
gnages de bénéficiaires 
•	 DRAAF Nouvelle-Aquitaine, Hugues CRUSE, chargé de mission alimentation
•	 INTERFEL, Céline GENTY, déléguée régionale Nouvelle-Aquitaine
•	 Commune de Mouthiers sur Boeme (16) 
•	 Lycée Cabanis de Brive (19), Josette LACLAUTRE, gestionnaire

10h30 > 11h15 : Restaurants collectifs et sociétés de 
restauration privées : quels leviers pour atteindre les 
objectifs EGAlim ? - Sur inscription - limité à  20 personnes

Outils de la commande publique responsable appliqués aux SRC et 
témoignages d’acheteurs
•	 3AR, Anne BENTZ, Coordinatrice Achats publics responsables 

en Nouvelle-Aquitaine
•	 Restaurant Interadministratif d’Angoulême (16), Stéphane TALIGROT, 

président de l’AGRIA et Stéphane TOURNEBOURAUD, responsable du site 
Eurest

•	 API Restauration, Stéphane GUILLOTON, responsable Achats 

11h30 > 12h Inauguration de la journée
Le Pacte Alimentaire pour une alimentation durable 
et locale en Nouvelle-Aquitaine
Par l’état, la Région Nouvelle-Aquitaine, le Département de la Haute-
Vienne et la Ville de Saint-Junien aux côtés d’INTERBIO Nouvelle-
Aquitaine et de l’Agence de l’Alimentation de Nouvelle-Aquitaine.

Remise du label Territoire Bio Engagé à la Ville de Saint-Junien

12h > 13h30 Buffet bio & local 
Réalisé par l’équipe de la cuisine centrale de Saint-Junien  et les élèves du 
Lycée hôtelier Jean Monnet de Limoges, avec les produits des exposants .
Buffet payant (16 € TTC /pers.)

14h30 > 15h15 : Démonstration culinaire
Diversifier les sources de protéines, base légumineuses- Sur inscription 
Atelier animé par Carine BOUVIER, diététicienne du Département de la Haute-
Vienne, Laurent CLAVAUD et Fabrice MEYNARD, chefs de cuisine des collèges 
de Couzeix et Aixe/Vienne

14h30 > 15h30 : Conférence «  Comment la commande 
publique peut soutenir les filières animales de qualité ? »
•	 Conseil Départemental de Haute-Vienne, dispositif d’Encouragement 

au Bien Manger pour les collèges,
•	 Lycée Edouard Vaillant de Saint-Junien, Sophie SALMON, gestionnaire 

coordonnatrice du groupement de commandes 87 et membre de l’ACENA
•	 SCEA Pré Vert, Benoit GRANGER, directeur de la coopérative 

d’éleveurs bio
•	 Hôpital de Saintes-Saint-Jean-d’Angély (17), Laurent FOL, ingénieur 

restauration
•	 Un éleveur laitier en AOP (17) (sous réserve)

15h45 > 16h45 : Conférence « Produire des légumes à proxi-
mité des convives : des initiatives qui favorisent le lien so-
cial, au territoire et à son assiette» 
•	 SCIC Ceinture Verte du Terroir de Limoges (87), Elodie BLANCHARD, 

directrice
•	 Ville de Saint-Junien (87), potager municipal, Elyane CROCI, adjointe 

chargée des travaux, des bâtiments et de l’aménagement durable
•	 Centre hospitalier de Nontron (24), jardin intergénérationnel, Pascal 

CHAMOULEAU, responsable de la cuisine
•	 Pays et Quartiers de Nouvelle-Aquitaine, les légumeries en région, Alexia 

MICHOUD, chargée de mission Démarches alimentaires de territoire 

15h45 > 16h30 : Démonstration culinaire
Diversifier les sources de protéines, base oeufs et lait - Sur inscription
Atelier animé par Carine BOUVIER, diététicienne du Département de la Haute-
Vienne et Peggy BOUCHAUD, cheffe de cuisine du Lycée Jean Monnet 
de Limoges

Rencontres 
fournisseurs

Ateliers
culinaires et techniques

Échanges 
d’expériences

MES REPÈRES

Avec le soutien de :

JE M’INSCRIS

RENCONTRES PROFESSIONNELLES  

RÉGIONALES DE LA RESTAURATION 

COLLECTIVE BIO, LOCALE & DE QUALITÉ

8ÈMES

Salle des Congrès
Avenue du Châtelard 
87 200 Saint-Junien

ITINÉRAIRE

VENIR AUX RENCONTRES

https://forms.gle/h4HBV1bcsgw2NGUL7
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdXPhLUP71ArmLSc2SsYrVhT2c3UvF8GW5UZO6cTods94pM4Q/viewform
https://forms.gle/h4HBV1bcsgw2NGUL7
https://www.google.com/maps/dir//Av.+du+Ch%C3%A2telard,+87200+Saint-Junien/@45.8995434,0.9036687,18.44z/data=!4m9!4m8!1m0!1m5!1m1!1s0x47feead2e0795c1d:0x81469e319caedf3e!2m2!1d0.9027961!2d45.8992085!3e0?entry=ttu
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdXPhLUP71ArmLSc2SsYrVhT2c3UvF8GW5UZO6cTods94pM4Q/viewform
https://www.google.com/maps/dir//Av.+du+Ch%C3%A2telard,+87200+Saint-Junien/@45.8995434,0.9036687,18z/data=!4m9!4m8!1m0!1m5!1m1!1s0x47feead2e0795c1d:0x81469e319caedf3e!2m2!1d0.9027961!2d45.8992085!3e0?entry=ttu

